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EDITAL PREGAO PRESENCIAL

UNIVERSIDADE FEDERAL DO SUL E SUDESTE DO PARA - UNIFESSPA

PREGAO PRESENCIAL N2 24/2017

(Processo Administrativo n? 23479.002398/2017-55)

Modalidade: PREGAO PRESENCIAL Ne. 24/2017
Regime: Concessdo onerosa de uso de espaco publico.
Tipo: MENOR PRECO para os servicos prestados.

Objeto: Concessao de uso de espago publico destinado a exploragdo de ambiente reservado ao restaurante e a
lanchonete das Unidades I, Il e Il da Universidade Federal do Sul e Sudeste do Para, Campus de Maraba, conforme

especificacfes do Anexo | deste Edital.

RECIBO

A Empresa

’

inscrita no CNP} sob o n®

, retirou Edital de Pregdo n<.

/2017 e deseja ser informada de quaisquer alteracdes, respostas a esclarecimentos e

impugnacdes pelo e-mail:

, aos / /

(Assinatura)

OBS: Este recibo deverd ser remetido a DCO - Diretoria de Compras, Contratos e Convénios através do e-mail:
licitacao@unifesspa.edu.br, para eventuais comunicacdes aos interessados, quando necessario.
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EDITAL PREGAO PRESENCIAL .
UNIVERSIDADE FEDERAL DO SUL E SUDESTE DO PARA - UNIFESSPA
PREGAO PRESENCIAL N2 24/2017
(Processo Administrativo n? 23479.002398/2017-55)

Torna-se publico, para conhecimento dos interessados, que a Universidade Federal do Sul e Sudeste do Paré -
Unifesspa, por meio de Pregoeiro Oficial, designado pela Portaria n® 1297/2016-GR, realizard licitacdo, na
modalidade PREGAO, na forma PRESENCIAL, do tipo MENOR PRECO, nos termos da Lei n? 10.520, de 17 de julho
de 2002, do Decreto 2.271, de 7 de julho de 1997, das Instruces Normativas SLTI/MPOG n? 2, de 30 de abril de
2008 e n? 02, de 11 de outubro de 2010, da Lei Complementar n? 123, de 14 de dezembro de 2006, do Decreto
n? 8.538, de 06 de outubro de 2015, aplicando-se, subsidiariamente, a Lei n? 8.666, de 21 de junho de 1993, e as
exigéncias estabelecidas neste Edital e seus anexos.

Data da sessdo: 06 de junho de 2017.
Horéario: 09h00min (horério de Brasilia)

Local do Certame: Campus fil da Unifesspa — Prédio do ILLA Sala 3 - Av. dos Ipés, s/n?, Loteamento Cidade
Jardim, Maraba-PA

DO OBJETO

1.1. Concessao de uso de espaco publico destinado a exploragdo de ambiente reservado ao restaurante e a
lanchonete das Unidades I, Il e lll da Universidade Federal do Sul e Sudeste do Pard, Campus de Marab4,
conforme condicdes e exigéncias estabelecidas neste Edital e seus anexos.

1.2.  Ovalor, pré-fixado, mensal da concesséo sera de R$ 2.439,93 (Dois Mil, Quatrocentos e Trinta e Nove Reais
e Noventa e Trés Centavos) mensais, totalizando o valor anual de R$ 29.279,16 (Vinte e Nove Mil, Duzentos
e Setenta e Nove Reais e Dezesseis Centavos), sendo que neste valor foi estimado, conforme o consumo
de dgua e energia constante do item 11.1 do Termo de Referéncia, podendo excepcionalmente, mediante
pedido devidamente fundamento solicitar o reajuste dos valores devidos a contratada, nos periodos de
greve, recesso ou diante de cendrios que impecam o funcionamento da lanchonete devidamente
confirmados pelo servidor responsavel pela fiscalizacdo, vedada a alteracdo do valor de venda dos
produtos comercializados ao publico.

1.3.  Alicitacdo serd em grupo Unico, conforme tabela constante do Termo de Referéncia.

2. DA IMPUGNAGCAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

2.1. Até 02 (dois) dias Gteis antes da data designada para a abertura da sessé&o publica, qualguer pessoa podera
impugnar este Edital.

2.2. A impugnacdo poderd ser realizada por forma eletrénica, pelo e-mail licitacac@unifesspa.edu.br, ou por
peticdo dirigida a Divisdo de Compras e Servicos, protocolada no Protocolo Central da Unifesspa, no
endereco Folha 31 Quadra 07 Lote 100, Nova Maraba, CEP 68.507-590, Maraba-PA.

2.3. Caberd ao Pregoeiro decidir sobre a impugnacao no prazo de até 24 (vinte e quatro) horas.
2.4. Acolhida a impugnacéo, serd definida e publicada nova data para a realizacdo do certame.
2.5. Os pedidos de esclarecimentos referentes a este processo licitatério deverdo ser enviados ao Pregoeiro,

até 023 (trés) dias Uteis anteriores a data designada para abertura da sesséo publica, exclusivamente por
meio eletrénico via internet, no endereco: licitacao@unifesspa.edu.br.

2.5.1. Nos pedidos de esclarecimentos encaminhados, os interessados dever&o se identificar (CNPJ,
Razédo Social e nome do representante que pediu esclarecimentos, se pessoa juridica e CPF para
pessoa fisica) e disponibilizar as informacdes para contato (endereco completo, telefone, fax e e-
mail).

2.5.2. Os esclarecimentos serao prestados pelo Pregoeiro, por escrito, por meio de e-mail ao solicitante
e agueles que enviaram solicitacdes de retirada do Edital.

2.6. Asimpugnacdes e pedidos de esclarecimentos nao suspendem os prazos previstos no certame.

2.7. Asrespostas as impugnacdes e os esclarecimentos prestados pelo Pregoeiro serdo entranhados nos autos
do processo licitatério e estardo disponiveis para consulta por qualquer interessado.

2.8. Qualguer modificacdo no Edital exige divulgacao pelo mesmo instrumento de publicacdo em que se deu o
texto original, reabrindo-se o prazo inicialmente estabelecido, exceto quando, inquestionavelmente, a
alteracao ndo afetar a formulacao das propostas.

3. DO HORARIO, DATA E LOCAL PARA INiCIO DA SESSAO PUBLICA

3.1. Na data e hora previstos neste edital, na Divisao de Compras e Servicos, situada no enderego Avenida dos
Ipés, s/n, Loteamento Cidade Jardim, Prédio do ILLA, Maraba-PA, Sala 03, terd inicio a sessdo, prosseguindo-
se com o credenciamento dos participantes e a abertura dos envelopes contendo a proposta comercial e
a documentacdo de habilitacao.

3.1.1. Poderd ser realizada consulta “online” ao SICAF.

3.2. Os licitantes interessados em participar dos lances deste certame necessitam encaminhar seus
representantes legais e, estes, devem estar devidamente credenciados. Ndo serd permitido outras
manifestacdes que ndo seja as do representante legalmente investido para isso e, em tempo oportuno.
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3.3.

As propostas e documentacdes que forem encaminhadas via Correio ou outro meio similar de entrega,
deve atentar para os horérios de expediente do Protocolo Central da Unifesspa (hordrio: 08:30 as 11:30 e
14:30 as 17:30, de segunda a sexta-feira). A correspondéncia deverd ser enderecada com aviso de
recebimento para a Divisdo de Compras e Servicos no endereco indicado no preambulo deste Edital até
01 (um) dia antes da data de abertura do certame. Deve ser entregue em envelopes separados (Proposta
Comercial e Habilitacéo), além de juntar, também, as declaracdes complementares solicitadas neste edital.

DO CREDENCIAMENTO

4.2.

No inicio da sesséo publica de realizagdo do pregao, o representante do licitante deverd se apresentar
para credenciamento, junto ao Pregoeiro, devidamente munido de documento que o credencie a participar
deste certame e a responder pelo licitante, devendo ainda identificar-se, exibindo a Cédula de Identidade
ou outro documento equivalente.

O credenciamento far-se-d através de instrumento publico ou particular de procuracao, com firma
reconhecida, conforme modelo contido no Anexo IX deste edital, ou documento que comprove os
necessarios poderes especiais para formular ofertas e lances de precos, e praticar todos os demais atos
pertinentes ao certame, em nome do licitante.

4.2.1. No caso de sécio, proprietério, dirigente ou assemelhado da empresa licitante, deverd ser

apresentada cépia autenticada do Estatuto ou Contrato Social juntamente com as alteracfes que
comprovem sua capacidade de representacaoc legal, com expressa previsdo dos poderes para
exercicio de direitos e assuncdo de obrigacdes. Em caso de administrador eleito em ato apartado,
deverd ser apresentada cépia da ata de reunido ou assembleia em que se deu a eleicdo.

4.2.2. No caso de credenciamento por instrumento particular de procuragao, com firma reconhecida de

dirigente, sécio ou proprietario da empresa licitante, deverd ser apresentada no momento do
credenciamento, cépia autenticada do respectivo Estatuto ou Contrato Social acompanhado da
Ultima alteracdo estatutaria ou contratual, e ata de eleicdo da Diretoria em exercicio, no qual estejam
expressos os poderes do signatario para exercerem direitos e assumir obrigacdes em decorréncia de
tal investidura.

4.3. A empresa licitante devera apresentar declaracdo dando ciéncia de que cumpre plenamente os requisitos
de habilitacdo, conforme modelo contido no Anexo VIl deste edital.

4.4. A Microempresa e a Empresa de Pequeno deverdo apresentar Declaracdo que cumpre os requisitos
estabelecidos no artigo 32 da Lei Complementar n? 123, de 2006, estando apto a usufruir do tratamento
favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49. Anexo VI (quando for o caso).

4.5. As declaragbes ou certiddes de que tratam as cldusulas do item “credenciamento” deverdo ser
apresentadas FORA DE QUALQUER ENVELOPE, juntamente com os documentos exigidos para
credenciamento.

DAS CONDIGCOES DE PARTICIPACAO NO PREGAO

5.1 A participacdo neste Pregdo é exclusiva a microempresas e empresas de pequeno porte, cujo ramo de
atividade seja compativel com o objeto desta licitacdo.

5.2. Nao poderao participar desta licitacao os interessados:

5.2.1. Proibidos de participar de licitacdes e celebrar contratos administrativos, na forma da legislacao
vigente;
5.2.2. Que se enquadrem nas vedacoes previstas no artigo 92 da Lei n© 8.666, de 1993;
5.2.3. Que estejam sob faléncia, em recuperacdo judicial ou extrajudicial, concurso de credores,
concordata ou insolvéncia, em processo de dissolucdo ou liquidacdo;
5.2.4. Que estejam sob faléncia, em recuperacdo judicial ou extrajudicial, concurso de credores,
concordata ou insolvéncia, em processo de dissolucdo ou liquidacdo;
5.2.5. Entidades empresariais que estejam reunidas em consércio;
5.2.6. Estrangeiros que ndo tenham representacao legal no Brasil com poderes expressos para receber
citacdo e responder administrativa ou judicialmente;
5.2.7. Que se enquadrem nas vedacoes previstas no artigo 92 da Lei n© 8.666, de 1993;
5.2.8. Que estejam sob faléncia, em recuperacdo judicial ou extrajudicial, concurso de credores,
concordata ou insolvéncia, em processo de dissolucao ou liquidacao;
5.2.9. Entidades empresariais que estejam reunidas em consércio;
5.2.9.1. A vedacdo da participacdo de empresas reunidas em consércio nao trard prejuizos a
competitividade do certame, visto que, em regra, a formacdo de consdrcios é admitida
quando o objeto a ser licitado envolve questdes de alta complexidade ou de relevante
vulto, em que empresas, isoladamente, nao teriam condicdes de suprir os requisitos
de habilitacdo do edital, situacdo esta que ndo se enquadra o presente certame.
5.2.10. Sociedades Cooperativas, considerando a vedacao contida no Termo de Conciliagao Judicial
firmado entre o Ministério Publico do Trabalho e a Unido, anexo ao Edital, e a proibicao do artigo
49 da instrucdo Normativa SLTI/MPOG n? 2, de 30 de abril de 2008.

5.3. E vedado a qualquer pessoa, fisica ou juridica, representar mais de um licitante na presente licitacio.

5.4. Cada licitante apresentard uma sé proposta de acordo com as exigéncias deste Edital.

5.5. O licitante arcard integralmente com todos os custos de preparacdo e apresentacdo de sua proposta,

independente do resultado do procedimento licitatério.
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5.6. A participacdo no certame implica aceitar todas as condi¢es estabelecidas neste Edital.

6. DA VISITA TECNICA

6.1 Nos termos do Art. 19, inciso IV, da IN n2 02/08 - SLTI/MPOG, o licitante caso desejar, podera realizar visita
técnica e inspecionar os locais, objeto da concessdo, de modo a obter para sua prépria utilizacdo e por sua
exclusiva responsabilidade, toda a informacdo necessaria a elaboracdo da proposta, mediante Atestado
de Visita Técnica (Anexo llI) emitido pela Unifesspa.

6.2. A vistoria deve ser previamente agendada na Diretoria de Infraestrutura — DINFRA/Unifesspa, ou no
telefone (94) 2101-7185, sendo que a mesma devera ser realizada até o dltimo dia Gtil que anteceder a
abertura da sessdo publica.

6.3. Caso a visita técnica ndo seja realizada, o licitante deverd, para fins de habilitagdo, apresentar, em
substituicdo ao Atestado de Visita Técnica, Declaragdo formal assinada pelo(s) responséavel(eis) da empresa,
sob as penalidades da lei, de que tem pleno conhecimento das condi¢bes e peculiaridades inerentes a
natureza dos trabalhos, que assume total responsabilidade por esse fato e que ndo utilizard deste para
quaisquer questionamentos futuros que ensejem avencas técnicas ou financeiras com a CONCEDENTE.
DAS PROPOSTAS COMERCIAIS

7.1 A proposta comercial deverd ser elaborada em conformidade ao modelo constante do Anexo Il deste edital
e impressa em papel timbrado da empresa, em uma via, com suas paginas numeradas e rubricadas, sendo
a Ultima assinada pelo representante legal da empresa, sem emendas, acréscimos, borrdes, rasuras,
ressalvas, entrelinhas ou omissdes, que acarretem lesdo ao direito dos demais licitantes, prejuizo a
Administracdo ou impecam exata compreensao de seu conteldo.

7.1.1. A eventual falta de numeracéo ou assinatura podera ser suprida pelo representante da licitante
ou pela DCS na sessdo de abertura das Propostas.

7.1.2. A proposta comercial devera ser entregue pessoalmente ao Pregoeiro, em envelope indevassavel
(opaco), fechado, na sessdo pulblica de abertura deste certame, conforme endereco, dia e horario
especificados no predmbulo deste Edital.

7.1.3. O envelope deverd conter em sua parte externa e frontal a seguinte identificacdo:

Universidade Federal do Sul e Sudeste do Para
Pregao Presencial N2: 024/2017
Envelope N2 1 - Proposta Comercial
Proponente:
CNPJ ou CPF:
Representante Legal:
Telefone/E-mail:
7.2. O ENVELOPE N¢ 1 devera conter todos os elementos a seguir relacionados:

7.2.1. Carta de Apresentacdo da Proposta (Modelo — Anexo Il), constando os valores mensal e anual a
ser pago a Unifesspa referente ao 6nus de aluguel, de acordo com o subitem 11.1 do Termo de
Referéncia (Anexo | deste Edital), bem como os valores globais dos itens oferecidos conforme
tabela de comercializacdo (ANEXO I-B) considerando cada item que esteja participando, e ainda
contendo as seguintes informacdes:

7.2.1.1. Declaragao expressa de que nos pregos cotados estdo incluidas todas as despesas diretas e
indiretas, tributos, taxa de administragdo e demais encargos de qualquer natureza
necessarios ao cumprimento integral do objeto deste Edital e seus anexos, hada mais sendo
valido pleitear a esse titulo;

7.2.1.2. O prazo de validade da proposta ndo sera inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da data de
sua apresentacao.

7.2.1.2.1. Caso o prazo de validade n&o esteja expressamente indicado na proposta,
considerar-se-8 o prazo de 60 (sessenta) dias para efeito de julgamento da
mesma.

7.2.2.  Proposta (Modelo — Anexo Il), preenchendo os seguintes requisitos:
7.2.2.1. Ser impressas em papel, escritas em portugués, sem emendas, entrelinhas ou rasuras,
devidamente datadas e assinadas, como também rubricadas em todas as suas folhas;

7.2.2.2. O preco unitario proposto ndo poderd ser superior ao estimado no Anexo |- B do Termo de
Referéncia, valor méximo estabelecido com base no inciso X do art. 40 da Lei n® 8.666/93;

7.2.2.3. Os seguintes dados da licitante: Razdo Social, endereco, telefone/fax, endereco eletrénico
nimero do CNPJ, nome do banco, o cédigo da agéncia e o nimero da conta corrente e praca
de pagamento;

7.2.2.4. Todos os precos deverao ser expressos em Real (R$), com 02 (duas) casas decimais e em
hipétese alguma poderdo ser maiores que o estimado.

7.2.2.5. Se os elementos da PROPOSTA nao estiverem completos e corretos, ou contrariarem

gualquer dispositivo deste Edital e seus Anexos, a DCS considerard a proponente
DESCLASSIFICADA.
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7.2.3. Declaracdo que a proposta foi elaborada de forma independente, nos termos da Instrucéo
Normativa SLTI/MPOG n® 2, de 16 de setembro de 2009. Anexo Vil.

7.3. Todas as condicbes estabelecidas serdo tacitamente aceitas pelo proponente no ato da entrega de sua
proposta comercial.

7.4. O preco global proposto deverd atender a totalidade dos servicos comercializados, contemplados por cada
item deste edital.

7.4.1. N3o serd aceito proposta que contemplem apenas partes ou falta de preco dos itens descritos na
tabela de comercializacdo obrigatéria (Anexo I-B).

7.5. Nos precos propostos deverdo estar incluidos todos os tributos, encargos sociais, financeiros e trabalhistas,
taxas, frete até o destino e quaisquer outros énus que porventura possam recair sobre o fornecimento do
objeto da presente licitacdo, os quais ficar&o a cargo Unica e exclusivamente da CONCESSIONARIA.

7.6. As propostas ndo poderao impor condigdes ou conter opcfes ou particularidades ndo constante neste
edital.

7.7. Todas as especificacbes do objeto contidas na proposta vinculam a Contratada.

7.8. O licitante declarado vencedor deverd apresentar a proposta comercial adequada aos valores finais
ofertados durante a sessdo do pregao em até 02 (dois) dias Uteis, protocolado.

7.9. E de inteira responsabilidade do licitante obter, dos érgdos competentes, informacdes sobre a incidéncia
ou nao de tributos e taxas de qualquer natureza devidas para o fornecimento objeto desta licitagdo, nos
mercados interno e/ou externo, ndo se admitindo alegacao de desconhecimento de incidéncia tributéria,
ou outras correlatas.

7.10. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessdo publica observardo o horério de
Brasilia-DF.

8. DA HABILITACAO

8.1 Todos os documentos deste envelope deverdo estar numerados sequencialmente, da primeira a Ultima
folha, de modo a refletir o seu nimero exato. Os documentos deverdo ser organizados conforme os
subitens 8.5 a 8.9 deste Edital, obedecendo, preferencialmente, a mesma ordem.

8.1.1. A eventual falta de numeracdo poderd ser suprida pelo representante do licitante ou por membro
da DCS na sessao de abertura dos envelopes.

8.2. Os documentos de habilitacdo deverao ser entregues pessoalmente ao Pregoeiro, em envelope
indevassavel (opaco), fechado, na sessdo publica de abertura deste certame, conforme endereco, dia e
horério especificados no predmbulo deste Edital.

8.3. O envelope deverd conter em sua parte externa e frontal a seguinte identificacdo:

Universidade Federal do Sul e Sudeste do Pard
Pregdo Presencial N2: 024/2017

Envelope N2 2 - Habilitagdo

Proponente:

CNPJ ou CPF:

Representante Legal:

Telefone/E-mail:

8.4. O ENVELOPE N2 2 deverad conter todos os documentos de HABILITACAO conforme itens a seguir
relacionados:

8.5.  HABILITACAO JURIDICA:

8.5.1. Cédula de identidade dos sécios, ou da pessoa fisica.

8.5.2. No caso de empresério individual: inscricdo no Registro PUblico de Empresas Mercantis, a cargo
da Junta Comercial da respectiva sede;

8.5.3. Em se tratando de Microempreendedor Individual - MEIl: Certificado da Condicdo de
Microempreendedor Individual - CCMEI, na forma da Resolucdo CGSIM n? 16, de 2009, cuja
aceitacdo ficara condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio
www.portaldoempreendedor.gov.br;

8.5.4. No caso de sociedade empreséaria ou empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI:
ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado na junta Comercial
da respectiva sede, acompanhado de documento comprobatério de seus administradores;

8.5.5. No caso de sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil das Pessoas Juridicas
do local de sua sede, acompanhada de prova da indicacao dos seus administradores;

8.5.6. No caso de microempresa ou empresa de pequeno porte: certiddo expedida pela Junta Comercial
ou pelo Registro Civil das Pessoas Juridicas, conforme o caso, que comprove a condicdo de
microempresa ou empresa de pequeno porte, nos termos do artigo 8° da Instrucdo Normativa n?
103, de 30/04/2007, do Departamento Nacional de Registro do Comércio - DNRC;

8.5.7. Inscricdo no Registro Plblico de Empresas Mercantis onde opera, com averbacdo no Registro
onde tem sede a matriz, no caso de ser o participante sucursal, filial ou agéncia;

8.5.8. Os documentos acima deverao estar acompanhados de todas as alteracfes ou da consolidacdo
respectiva.
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8.6.

8.7.

8.8.

REGULARIDADE FISCAL E TRABALHISTA:

8.6.1. Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas,
conforme o caso;
8.6.2. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacao de certidao
expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-
Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributérios federais e a Divida
Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos
termos da Portaria Conjunta n® 1.751, de 02/10/2014, do Secretério da Receita Federal do Brasil
e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.
8.6.3. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);
8.6.4. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentacdo de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VIi-
A da Consolidacdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n? 5.452, de 12 de maio de
1943;
8.6.5. Prova de inscricdo no Cadastro de Contribuintes Estadual, relativo a sede da licitante,
pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com objeto desta licitacdo;
8.6.6. Prova de regularidade com a Fazenda Estadual do domicilio ou sede do licitante;
8.6.7. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos estaduais relacionados ao objeto
licitatério, deverd comprovar tal condicdo mediante a apresentacdo de declaracdo da Fazenda
Estadual do domicilio ou sede do fornecedor, ou outra equivalente, na forma da lei;
8.6.8. O licitante detentor do menor preco devera apresentar toda a documentacdo exigida para efeito
de comprovacao de regularidade fiscal, mesmo que esta apresente alguma restricdo, sob pena
de inabilitacéo.
QUALIFICACAO TECNICA:
8.7.1.  Olicitante, deverd apresentar, no minimo, 01 (um) Atestado de Capacidade Técnica, emitido por
pessoa juridica de direito publico ou privado, gue comprove gue o licitante executa ou executou
a prestacdo dos servicos com caracteristicas semelhantes e compativeis aos que serdo prestados
em conformidade com o Termo de Referéncia ficando sujeito a diligéncia/vistoria para
confirmacao pelo CONCEDENTE. O (s) atestado (s) devera (&o) conter:
8.7.1.1. Nome empresarial e dados de identificacdo da instituicdo emitente (CNPJ, endereco,
telefone, fax); ou no caso de pessoa fisica, dados pessoais (CPF, endereco, telefone, e-
mail);

8.7.1.2. Local e data de emisséo;

8.7.1.3. Nome, cargo, telefone, fax, e-mail e a assinatura do responsédvel pela veracidade das
informacdes;

8.7.1.4. Periodo de fornecimento/prestacdo de servico;

8.7.1.5. Fornecimento de no minimo 80 refeicdes diério.

8.7.2. Atestado de vistoria assinado pelo servidor responsavel (anexo Iil) ou declaracdo qgue esté
ciente das dimensdes das salas, conforme informa no item 6.3 deste edital.

8.7.3. Comprovacdo de que possui, no minimo, 01 (um) profissional nutricionista devidamente

registrado no Conselho de Nutricdo, em seu quadro permanente de funcionarios.

8.7.3.1. O responsavel técnico acima elencado deverd pertencer ao quadro permanente da
licitante, na data prevista para entrega da proposta, entendendo-se como tal, para fins
deste Edital, o sécio que comprove seu vinculo por intermédio de contrato
social/estatuto social; o administrador ou o diretor; o empregado devidamente
registrado em Carteira de Trabalho e Previdéncia Social; e o prestador de servicos com
contrato escrito firmado com o licitante.

QUALIFICAGAO ECONOMICA-FINANCEIRA:

8.8.1.

8.8.2.

Certiddo negativa de faléncia ou recuperacdo judicial, ou liquidacdo judicial, ou de execucdo
patrimonial, conforme o caso, expedida pelo distribuidor da sede do licitante, ou de seu domicilio,
dentro do prazo de validade previsto na prépria certiddo, ou, na omissdo desta, expedida a menos
de 90 (noventa) dias contados da data da sua apresentacdo;

Balanco patrimonial e demonstracdes contdbeis do Ultimo exercicio social, j& exigiveis e
apresentados na forma da lei, que comprovem a boa situacdo financeira da empresa, vedada a
sua substituicdo por balancetes ou balancos provisérios, podendo ser atualizados por indices
oficiais quando encerrado ha mais de 3 (trés) meses da data de apresentacdo da proposta;

8.8.2.1. O balanco patrimonial deverd estar assinado por contador ou por outro profissional
equivalente, devidamente registrade no Conselho Regional de Contabilidade;

8.8.2.2. As empresas constituidas no exercicio em curso deverao apresentar cépia do balanco
de abertura ou cépia do livro didrio contendo o balanco de abertura, inclusive com os
termos de abertura e encerramento;

8.8.2.3. A boa situacdo financeira do licitante serd avaliada pelos indices de Liquidez Geral
(LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), maiores que 1 (um), resultantes
da aplicacdo das férmulas abaixo, com os valores extraidos de seu balanco
patrimonial;
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8.9.

8.10.

8.11.

8.12.

8.13.

8.14.

8.15.

8.16.

8.17.

9.

_ ATIVO CIRCULANTE + REALIZAVEL A LONGO PRAZO
"~ PASSIVO CIRCULANTE + PASSIVO NAO CIRCULANTE

G = ATIVO TOTAL
" PASSIVO CIRCULANTE + PASS{VO NAO CIRCULANTE

ATIVO CIRCULANTE
LC=

PASSIVO CIRCULANTE

8.8.3. O licitante enquadrado como Microempreendedor Individual que pretenda auferir os beneficios do
tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estaré dispensado (a) da
prova de inscrigdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal e (b) da apresentagao do
balanco patrimonial e das demonstragdes contdbeis do (ltimo exercicio, desde que apresente o
Certificado de Condi¢do de Microempreendedor Iindividual — CCMEI.

OUTRAS COMPROVACOES - DECLARAGCOES:

8.9.1. Declaracdo que inexistem fatos impeditivos para sua habilitacdo no certame, ciente da
obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores; Anexo IV

8.9.2. Declaracdo que nao emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e
nao emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condicdo de aprendiz, nos
termos do artigo 72, XXXill, da Constituicao; Anexo V.

Se os DOCUMENTOS DE HABILITACAO ndo estiverem completos e corretos, ou contrariarem qualquer
dispositivo deste Edital e seus Anexos, a DCS considerara a proponente INABILITADA.

Os documentos para habilitacdo poderdo ser apresentados em original, por qualguer processo de cépia
autenticada por cartério competente ou por servidor da DCS, ou publicacdo em 6rgdo da imprensa oficial.

8.11.1. A autenticacdo das cépias por servidor da Administracdo, servidor da DCS, devera ocorrer até o
primeiro dia Gtil imediatamente anterior a data da abertura da sessdo publica, mediante a
apresentacdo de cépias simples acompanhadas do respectivo documento original para
conferéncia, no horario das 08h30min as 11h30min e das 14h30min as 17h30min.

Para fins de habilitacdo, a verificacdo pelo 6rgdo promotor do certame nos sitios oficiais de 6rgdos e
entidades emissores de certiddes constitui meio legal de prova.

8.12.1. A Administracao nao se responsabilizard pela eventual indisponibilidade dos meios eletrénicos,
no momento da verificacdo. Ocorrendo essa indisponibilidade e nao sendo apresentados os
documentos necessarios para verificacdo, o licitante sera inabilitado.

8.12.2. No caso de Pessoas Juridicas, prova de regularidade perante as Fazendas: Federal, Estadual e
Municipal da sede do Licitante.

8.12.3. No caso de Pessoas Fisicas, comprovante de Inscricdo e de Situacdo Cadastral no CPF, obtida
através de consulta ao sitio: www.receita.fazenda.gov.br .

A existéncia de restricdo relativamente a regularidade fiscal ndo impede gue a licitante qualificada como
microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa equiparada seja declarada
vencedora, uma vez que atenda a todas as demais exigéncias do edital.

8.13.1. Adeclaracdo do vencedor acontecerd no momento imediatamente posterior a fase de habilitacdo.
Constatada a existéncia de alguma restricdo no que tange a regularidade fiscal, o licitante serd convocado
para, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, apds a declaracdo do vencedor, comprovar a regularizacdo. O prazo
poderd ser prorrogado por igual periodo, a critério da administracdo publica, quando requerida pelo
licitante, mediante apresentacao de justificativa.

A ndo-regularizacao fiscal no prazo previsto no subitem anterior acarretara a inabilitacdo do licitante, sem
prejuizo das sancdes previstas neste Edital, com a reabertura da sessao publica.

Havendo necessidade de analisar minuciosamente os documentos exigidos, o Pregoeiro suspendera a
sessdo, informando, aos presentes, a nova data e horéario para a continuidade da mesma.

Sera inabilitado o licitante que ndo comprovar sua habilitagdo, deixar de apresentar quaisquer dos
documentos exigidos para a habilitacdo, ou apresenta-los em desacordo com o estabelecido neste Edital

DA SESSAO DO PREGAO E DO JULGAMENTO

9.1. No horério indicado no Preambulo deste edital o Pregoeiro iniciard a sessdo plblica do pregdo presencial.
9.2. DOS LANCES:

9.2.1. Credenciados todos os representantes dos licitantes interessados em participar do certame, serd

iniciada a sessao do Pregdo.

9.2.2. Declarada a abertura da sessdo pelo Pregoeiro, ndo mais serao admitidos novos proponentes, dando-

se inicio ao recebimento dos envelopes “Proposta Comercial” e “Documentos de Habilitacdo”.

9.2.3. Serdo abertos os envelopes contendo as PROPOSTAS COMERCIAIS, sendo feita a sua conferéncia e

posterior rubrica.
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9.3.

9.2.4. As propostas comerciais dos respectivos licitantes serdo analisadas, verificando o atendimento a
todas as especificacdes e condi¢des estabelecidas neste Edital e seus Anexos, sendo imediatamente
desclassificadas aquelas que estiverem em desacordo.

9.2.5. O Pregoeiro classificard o autor da proposta do menor valor global dos itens e agueles que tenham
apresentado propostas em valores sucessivos e superiores em até 10% (dez por cento) a proposta
de menor preco, para participarem dos lances verbais.

9.2.5.1. Quando nao forem verificadas, no minimo, 03 (trés) propostas nas condicbes definidas no
item 9.2.5, o Pregoeiro selecionard as melhores propostas, em ordem crescente de valor,
até o maximo de 03 (trés), quaisquer que sejam os precos oferecidos, para que seus autores
participem dos lances verbais;

9.2.6. Se duas ou mais propostas apresentarem o mesmo preco, sera realizado sorteio para definir a ordem
de apresentacdo dos lances.

9.2.7. As licitantes classificadas farao seus lances verbais de forma sucessiva, iniciando pelo detentor do
menor preco, em valores distintos e decrescentes.

9.2.7.1. O licitante poderd oferecer lance inferior ao Ultimo por ele ofertado, ndo obrigatoriamente
inferior ao menor valor da sessdo.

9.2.8. A desisténcia em apresentar lance verbal, quando convocado, implicara para o licitante sua excluséo
desta etapa, sendo mantido o Ultimo lance por ele ofertado, para fins de ordenacdo dos licitantes ao
final da sessao.

9.2.9. O tempo méaximo para a formulagdo dos lances sera de 1 (um) minuto para cada licitante.
DO JULGAMENTO:

9.3.1. O critério de julgamento serd o de MENOR PRECO ofertado da tabela dos itens de comercializacao
obrigatéria pela concessiondria do ramo de FORNECIMENTO DE LANCHES E REFEICAO, mediante
pagamento mensal de aluguel referente & CONCESSAO DE USO DE ESPACOS FiSICOS desta
Universidade.

9.3.2. Serd julgado a proposta com os precos globais dos itens.

9.3.3. Encerrada a etapa de lances, o Pregoeiro examinard a aceitabilidade da melhor oferta, quanto ao
objeto e valor, decidindo motivadamente a respeito.
9.3.3.1. Caso ndo se realizem lances, serd verificada a conformidade entre a proposta de menor
preco e o valor estimado da contratacdo.

9.3.4. Caso haja apenas uma proposta, esta serd aceita desde que atenda a todos os termos do Edital e
que seu preco seja compativel com o valor estimado da contratacdo.

9.3.5. Aceita a oferta de menor preco, o Pregoeiro ira proceder com a abertura do envelope de
“HABILITACAO” para verificacdo do atendimento as exigéncias do item 8.

9.3.5.1. Considera-se inaceitavel, para todos os fins aqui dispostos, a proposta que ndo atender as
exigéncias fixadas neste Edital ou apresentar precos manifestamente inexequiveis.

9.3.5.2. Caso o Pregoeiro entenda que o preco é inexequivel, devera estabelecer prazo para gue o
licitante demonstre a exequibilidade de seu preco.
9.3.5.3. Para demonstracdo da exequibilidade do preco ofertado, serdo exigidos:
9.3.5.3.1. Planilha de custos elaborada pelo licitante, considerando o valor de mercado
imobiliario;
9.3.5.3.2. Documento que comprove contratacdo em andamento com precos
semelhantes;

9.3.6. Verificada a inexequibilidade do preco, o Pregoeiro poderd convocar os licitantes detentores das
ofertas imediatamente superiores, na ordem de classificacao, para apresentacao de novos lances.

9.3.7. Se a melhor proposta ou lance nao for aceitdvel ou se o licitante ndo atender as exigéncias
habilitatérias, serdo convocados os demais licitantes, na ordem de classificacdo, para exame de seus
documentos de habilitacdo, até a apuracéo de uma proposta que atenda ao Edital.

9.3.8. Apds a apuracao da melhor proposta vélida, observada a classificacdo das propostas até o momento,
serd assegurado as Microempresas ou Empresas de Pequeno Porte o direito de preferéncia a
contratacdo, observadas as seguintes regras:

9.3.9. Apds a aplicacdo do critério de desempate, se houver, o Pregoeiro podera negociar com o autor da
melhor oferta com vistas ao aumento do prego;

9.3.10.Constatado o atendimento pleno as exigéncias editalicias, o Pregoeiro declarard o licitante vencedor.

9.3.11.0 objeto da presente licitacdo serd adjudicado a licitante que, atendendo a todas as condicfes
expressas neste Edital de Pregdo e anexos, for declarada vencedora, de acordo com os critérios de
julgamento estabelecidos no item 9.3.

9.3.12.A ata da sessdo sera lavrada por membro da equipe de apoio, sob as ordens do Pregoeiro, e sera
assinada por ambos, juntando-se a ela a lista dos presentes a sessdo.

9.3.13.As divergéncias quanto ao registro em ata serao decididas pelo Pregoeiro que assinalara, apés o
registro de seu entendimento, que o faz sob protesto do licitante.

9.3.14.0s envelopes “Documentos de Habilitacdo” das licitantes desclassificadas serdo devolvidos ao
término da sessdo do pregao.
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10.

DOS RECURSOS

10.1.

10.2.

10.3.

10.4.

10.5.

10.6.

10.7.

10.8.

11.

Declarado o vencedor, fracassado ou deserto o certame, qualquer licitante poderd manifestar imediata e
motivadamente a intencdo de recorrer, cuja sintese sera lavrada em ata.

10.1.1.0 Pregoeiro negara admissibilidade ao recurso quando interposto sem motivacado ou fora do prazo
estabelecido.

10.1.2.A falta de manifestacdo imediata e motivada da intencdo de recorrer dos licitantes importard
decadéncia do direito de recurso.

10.1.3.Admitido o recurso serd concedido o prazo de 03 (trés) dias Uteis para apresentacdo de suas razbes.

10.1.4.0s demais licitantes ficardo automaticamente intimados a apresentar contrarrazdes no prazo de 03
(trés) dias Gteis, contados do término do prazo do recorrente, sendo-lhes assegurada vista dos autos.

10.1.5.0 licitante poderd também apresentar as razdes do recurso na sessdo do pregdo, as quais serdo
reduzidas a termo na respectiva ata, ficando todos os demais licitantes automaticamente intimados
a apresentar contrarrazées no prazo de 03 (trés) dias Uteis, contados da lavratura da ata, sendo-lhes
assegurada vista dos autos.

A apresentacdo das razdes de recurso e das contrarrazbes, assim como documentos complementares, serd
efetuada obrigatoriamente a Divisdo de Compras e Servicos — DCS/Unifesspa, protocolada no Protocolo
Central da Unifesspa, no endereco Folha 31 Quadra 07 Lote 100, Nova Marabd, CEP 68.507-590, Maraba-PA,
em dias Uteis, no hordrio de 08:30 as 11:30 horas ou de 14:30 as 17:30 horas.

Os recursos e contrarrazbes de recurso devem ser enderecados ao Pregoeiro, gue podera:
10.3.1.Motivadamente, reconsiderar a decisao;

10.3.2.Motivadamente, manter a decisao, encaminhando o recurso para a Autoridade Competente,
conforme art. 82 do Decreto n? 44.786/2008.

Nao serdo conhecidos os recursos quando nao forem apresentadas as razdes ou estas forem apresentadas
fora dos prazos estabelecidos.

Os recursos terdo efeito suspensivo, exceto quando manifestamente protelatérios ou quando o Pregoeiro
reconsiderar sua decisdo, e seu acolhimento importard invalidacdo apenas dos atos insuscetiveis de
aproveitamento.

Os recursos deverao ser decididos no prazo de 05 (cinco) dias Gteis, contados do encerramento do prazo
para apresentagao de contrarrazdes.

As decisbes de eventuais recursos serao divulgadas mediante publicidade no site da instituicdo
(https://proadi.unifesspa.edu.br/) e enviado aos e-mails dos licitantes credenciados neste certame.

Na auséncia de manifestacdo de intencdo de interposicdo de recursos ou apés decisdo dos mesmos, 0
Pregoeiro devolverd os envelopes de “HABILITACAO” inviolados aos licitantes desclassificados podendo,
todavia, reté-los até o encerramento da licitacdo.

DA ADJUDICACAO E HOMOLOGAGAO

11.1.

11.2.

12.

O Pregoeiro adjudicard o objeto da licitacdo ao licitante vencedor, quando inexistir recurso ou quando
reconsiderar sua decisao, com a posterior homologacao do resultado pela autoridade competente.

Decididos os recursos porventura interpostos e, constatada a regularidade dos atos procedimentais pela
autoridade competente, esta adjudicard o objeto ao licitante vencedor e homologard o procedimento
licitatério.

DO TERMO DE CONTRATO

12.1.

12.2.

12.3.

12.4.

Apds a homologacédo da licitacdo, o adjudicatario terd o prazo de 5 (cinco) dias Uteis, contados a partir da
data de sua convocacao, para assinar o Termo de Contrato, cuja vigéncia serd de 12 (doze) meses, podendo
ser prorrogado por interesse da Contratante até o limite de 60 (sessenta) meses, conforme disciplinado no
contrato.

Previamente a contratacdo, a Administracdo realizard consulta online ao SICAF, bem como ao Cadastro
Informativo de Créditos ndo Quitados — CADIN, cujos resultados serdo anexados aos autos do processo.

12.2.1.Na hipétese de irregularidade do registro no SICAF, o contratado deverd regularizar a sua situacao
perante o cadastro no prazo de até 05 (cinco) dias, sob pena de aplicacéo das penalidades previstas
no edital e anexos.

12.2.2.0 adjudicatédrio deverd comprovar a manutencéo das condicdes de habilitacdo para assinar o termo
de contrato ou instrumento equivalente.

12.2.2.1. Caso o adjudicatdrio ndo apresente situacdo regular no ato da assinatura do termo de
contrato ou instrumento equivalente, ou recuse-se a assina-lo, serd aplicado penalidade
cabivel e serdo convocados os licitantes remanescentes, observada a ordem de
classificacdo.

Alternativamente a convocacdo para comparecer perante o érgéo ou entidade para a assinatura do Termo
de Contrato ou aceite do instrumento equivalente, a Administracdo poderd encaminha-lo para assinatura ou
aceite do adjudicatario, mediante correspondéncia postal com aviso de recebimento (AR) ou meio eletronico,
para que seja assinado ou aceito no prazo de 5 (cinco) dias, a contar da data de seu recebimento.

O prazo previsto para assinatura ou aceite poderd ser prorrogado, por igual periodo, por solicitacdo
justificada do adjudicatario e aceita pela Administracdo.
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13. DA SUBCONTRATACAO

13.1.E vedada a subcontratacdo na execucio do objeto do contrato.

14, DO REAJUSTE

14.1.As regras acerca do reajuste do valor contratual sdo as estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo a este
Edital.

15. DA ENTREGA E DO RECEBIMENTO DO OBJETO E DA FISCALIZAGAO

15.1.0s critérios de recebimento e aceitacdo do objeto e de fiscalizacdo estdo previstos no Termo de Referéncia.

16. DAS OBRIGAGOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA

16.1.As obrigacfes da Contratante e da Contratada sao as estabelecidas no Termo de Referéncia.

17. DO PAGAMENTO
17.1.Tanto as taxas de agua e energia, quanto a taxa de cessdo de uso de espaco publico serdo recolhidas pela
CONTRATADA através de GRU (Guia de Recolhimento da Unido) até o quinto dia Gtil do més subsequente

17.2.Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a Contratada nao tenha concorrido, de alguma
forma, para tanto, fica convencionado que a taxa de compensacdao financeira devida pela Contratante, entre
a data do vencimento e o efetivo adimplemento da parcela, é calculada mediante a aplicacdo da seguinte
férmula:

EM =1x N x VP, sendo:
EM = Encargos moratérios;
N = NUmero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;
VP = Valor da parcela a ser paga.
| = indice de compensacéo financeira = 0,00016438, assim apurado:
I=(TX)
[ (6 =100)
365
1=0,00016438
TX = Percentual da taxa anual = 6%

17.3.A inadimpléncia da CONTRATADA, com referéncia aos encargos trabalhistas, fiscais e comerciais ndo
transfere a Administracdo a responsabilidade por seu pagamento.

18. DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS.
18.1.As sancdes Administrativas sdo as estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo a este Edital

19. DAS DISPOSICOES GERAIS

19.1.N3do havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a realizacdo do certame na
data marcada, a sessdo serd automaticamente transferida para o primeiro dia Gtil subsequente, no mesmo
horario anteriormente estabelecido, desde que ndo haja comunicacdo em contrario, pelo Pregoeiro.

19.2.No julgamento das propostas e da habilitacdo, o Pregoeiro podera sanar erros ou falhas que ndo alterem a
substancia das propostas, dos documentos e sua validade juridica, mediante despacho fundamentado,
registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficdcia para fins de habilitacdo e
classificacao.

19.3.A homologacéo do resultado desta licitacdo ndo implicara direito a contratacéo.

19.4. As normas disciplinadoras da licitacao serdo sempre interpretadas em favor da ampliacdo da disputa entre
os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administracdo, o principio da isonomia, a
finalidade e a seguranca da contratacao.

19.5.0s licitantes assumem todos os custos de preparacao e apresentacao de suas propostas e a Administracao
ndo sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da conducao ou do resultado
do processo licitatério.

19.6.Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do inicio e incluir-se-a
o do vencimento. $6 se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na Administracdo.

19.7.0 desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importard o afastamento do licitante, desde
que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia e do interesse publico.

19.8.Em caso de divergéncia entre disposicdes deste Edital e de seus anexos ou demais pecas que compdem o
processo, prevalecerd as deste Edital.

19.9.0 Edital estd disponibilizado, na integra, no endereco eletrénico www.comprasgovernamentais.gov.br, e
também poderdo ser lidos e/ou obtidos no endereco Avenida dos Ipés, s/n, Cidade Universitaria, Loteamento
Cidade Jardim, sem CEP, Marab&-PA, na Divisdo de Compras e Servicos — DCS/Unifesspa, nos dias Gteis, no
horario das 8h30min as 11h30min, e das 14h30min as 17h30min, mesmo endereco e periodo no qual os
autos do processo administrativo permanecerao com vista franqueada aos interessados.

19.10. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:
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19.10.1. ANEXO | - Termo de Referéncia;
19.10.1.1. ANEXO I-A - Indicadores Basicos para o Carddpio da Lanchonete;
19.10.1.2. ANEXO I-B - Valores Médios da Cotacdo de Precos;
19.10.1.3. ANEXO I-C - Modelo de Planilha de Formacao de Precos;
19.10.1.4. ANEXO I-D - Procedimentos Bésicos de Higiene;
19.10.1.5. ANEXO I-E - Referéncia de Qualidade dos Géneros Alimenticios
19.10.1.6. ANEXO I-F - Tabela de Multas
19.10.2. ANEXO I - Modelo de Carta Proposta;
19.10.3. ANEXO Hl - Modelo Termo de Vistoria - Atestado de Visita Técnica
19.10.4. ANEXO IV - Modelo Declaracdo de inexisténcia de fato superveniente;
19.10.5. ANEXO V - Modelo Declaracéo de que nao emprega menor;
19.10.6. ANEXO VI - Modelo Declaracdo de enquadramento de ME/EEP;
19.10.7. ANEXO VII - Modelo Declaracéo de Elaboracéo independente de Proposta
19.10.8. ANEXO Vil - Modelo de Declaracdo de cumprimento aos requisitos de habilitacéo;
19.10.9. ANEXO IX -~ Modelo de Procuracao;
19.10.10. ANEXO X - Minuta de Termo de Contrato

Maraba-PA, 23 de maio de 2017.

DIONESIA SILVA
Pregoeira Oficial
Portaria n® 1297/2016-GR
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ANEXO |
TERMO DE REFERENCIA

UNIVERSIDADE FEDERAL DO SUL E SUDESTE DO PARA - UNIFESSPA
PREGAO PRESENCIAL N2 24/2017
(Processo Administrativo n? 23479.002398/2017-55)

OBJETO DA CONTRATAGAO

Constitui objeto da presente licitacdo a concessdo de uso de espaco pulblico destinado a exploracéo de
espaco reservado ao restaurante e a lanchonete para a Universidade Federal do Sul e Sudeste do Para -
Campus de Marabd. A presente concessdo de uso envolve a utilizacao das instalacdes para fornecimento
de lanches, salgados, doces, refrigerantes, sucos, entre outros produtos e refeicdes tipo prato feito.

OBJETIVO E JUSTIFICATIVA

A concessao de uso do espaco reservado para o funcionamento de lanchonete e restaurante, a ser
explorado mediante procedimento licitatério, justifica-se pela importancia de possibilitar a Comunidade
Universitéria, terceirizados e visitantes uma alternativa de realizarem seus lanches e suas refeicbes em
um menor espaco de tempo e com maiores opcdes de carddpios de lanches e refeicbes. Além disso, o
prédio foi projetado com espaco préprio/independente/reservado para atendimento ao seu fim.

DA VIGENCIA

A vigéncia do contrato serd de 12 (doze) meses, a contar da data da assinatura, renovavel em
conformidade com o art. 57, li, da Lei n. 8.666/93 e suas alteracdes.

LOCAL DOS SERVICOS

O fornecimento dos lanches e das refeicées ocorrerd nas dependéncias da UNIFESSPA- Campus de Maraba
na seguintes Unidades.

Unidade Endereco

Unifesspa - Campus Marabd - | Folha 31, Qd 07, Lote Especial, s/n, Nova Maraba, CEP 68501-970,
Unidade | Maraba-Para.

Unifesspa - Campus Marabd - | Folha 17, Qd 04, Lote Especial s/n, CEP 68501-970, Maraba-Para.
Unidade i

Unifesspa - Campus Marabd - | Avenida dos Ipés, s/n, Maraba-Para.
Unidade Il

4.2.

5.2.

5.3.

5.4.

5.5.

Visando a padronizacao dos precos e dos servicos a serem executados nas Unidades |, I e Ill, os itens que
compodem o presente Temo de Referéncia serdo agrupados em Grupo Unico, de maneira que o licitante
vencedor ird deter a exclusividade de exploracdo dos espacos reservados ao restaurante e a lanchonete
nas trés Unidades.

DEPENDENCIAS E INSTALAGOES

O licitante vencedor receberd as dependéncias e instalacdes mediante contrato de concessédo de uso apds
serem vistoriadas pelas partes interessadas, cabendo-lhe adquirir e instalar os equipamentos e mobilidrio
necessarios, para o correto atendimento das necessidades do objeto deste contrato.

O licitante devera fornecer todos os utensilios de copa e cozinha, material descartével, que se fizerem
necessarios para a prestacao dos servicos, tais como: pratos, copos descartaveis, xicaras, paliteiros,
toalhas de mesa descartaveis, bandejas, palitos, guardanapos de papel, canudos para refrigerantes,
embalados individualmente.

Fornecer e instalar (se for o caso) os seguintes equipamentos e mobilidrios nas dependéncias internas do
espaco: maquina de café expresso, freezer horizontal e/ou vertical, forno de micro-ondas, forno elétrico,
liguidificador, espremedor de frutas, sanduicheiras, fogdo a gas.

Fornecer, instalar (se for o caso) e manter no minimo, os seguintes equipamentos e mobilidrio nas
dependéncias externas da lanchonete: balcdes expositores (quente e refrigerado) necesséarios a
conservacao dos diversos produtos.

Providenciar para area de refeitério o fornecimento de mesas e cadeiras de facil higienizacdo, na
quantidade suficiente para atender a demanda, cuja composicdo e “design” serdo previamente
submetidos ao setor responsavel em supervisionar a execucdo do contrato, para aprovacdo, a qual levara
em conta a arquitetura e demais mobilidrios do prédio.

QUALIFICAGAO TECNICA

Comprovacdo de aptiddo para desempenho de atividade pertinente e compativel em caracteristicas,
quantidades e prazos com a exploracao comercial de atividades de restaurantes, mediante apresentacao
de atestado de capacidade técnica fornecido por pessoas juridicas (de direito publico ou privado) ou
declaracdo da empresa informando que presta servicos de forma auténoma atendendo ao niimero minimo
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6.2.

7.2.

7.3.

7.4.

7.5.

7.6.

7.7.

7.8.

7.9.

7.10.

7.11.

7.12.

7.13.

8.2.

9.1.
9.2.
9.3.

10.
10.1.

10.2.

10.3.

11.

de 80 refeicbes, sendo permitido a CONCEDENTE realizar vistoria para confirmacdo, caso entenda
necessario.

6.1.1. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome e com CNP) de matriz
e/ou filial (ais) da licitante.

Comprovante fornecido pela licitante de que possui em seu quadro permanente 1 (um) profissional
nutricionista, devidamente registrado no Conselho de Nutricdo. A comprovacao do vinculo empregaticio
do profissional com a licitante podera ser efetuada por intermédio do Contrato Social, se s6cio, ou da
Carteira de Trabalho ou Contrato de Trabalho.

DOS PROCEDIMENTOS DE HIGIENIZAGAO E MANIPULAGAO

Os lanches frios e/ou pré-preparados deverao estar devidamente acondicionados sob refrigeracdo em
temperatura prevista em legislacdo, bem como, em caso de lanches quentes, em estufas ou outro
equipamento de manutencao de calor que preserve as qualidades nutricionais e sensoriais dos alimentos.

Os alimentos comercializados na Universidade, previamente manipulados em outro local, deverdo ser
transportados nas condicdes adequadas de higiene-sanitdria e de temperatura, conforme previsto em Lei,
para gue se garanta a qualidade e inocuidade do alimento.

Os alimentos preparados para consumo deverao estar dispostos de modo que permanegam organizados
e adequados as condicdes higiénico-sanitérias, de acordo com as disposicées da Portaria CVS 6/99 e na
Resolucdo RDC n? 216, de 15 de setembro de 2004, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria/ANVISA.

Nao reaproveitar os lanches preparados e nao servidos no dia que foram produzidos.

A desinsetizacao e desratizacdo das dreas da lanchonete, refeitério e banheiros serd de responsabilizade
da Concessiondria e devera atender ao disposto na legislacdo pertinente.

A limpeza geral nas caixas de gordura localizadas nas dreas de seus servicos serd de responsabilidade da
Concessionaria.

Manter os recipientes para coleta de residuos, que deverdo existir na area interna e externa da lanchonete,
em numero suficiente e deverdo ser adequados, de facil limpeza e providos de tampa e pedal.

Retirar diariamente do local dos servigos os alimentos preparados e nao servidos, o lixo e os dejetos, de
acordo com as normas fixadas pelo érgdo competente.

Todos os funcionarios deverdo ter carteira de salde atualizada expedida por uma unidade de salde do
Estado ou Municipio.

Garantir que os empregados se portem sob as regras de higiene, substituindo aquele cuja conduta, a juizo
da Contratante, se evidencie inconveniente ou inadequada a perfeita execucdo dos servicos.

Fornecer uniforme completo aos funciondrios e manté-los devidamente uniformizados. O Uniforme
completo compreende: gorro e/ou rede, calca comprida, camisa ou blusa, toucas descartaveis, aventais
de plastico e de tecido, luvas descartadveis, méscaras descartaveis e sapatos fechados ou botas.

Orientar os empregados que ndo sera permitido o uso de aderecos, pintura nas unhas, barba e
cavanhaque.

Os funciondrios gque manusearem alimentos ndo devem ser 0s mesmos que manuseiam valores e/ou notas
fiscais

DIAS E HORARIO DE FUNCIONAMENTO

O funcionamento se dard nos seguintes horéarios:
8.1.1. Lanchonete: de 7:30h as 22h, de segunda a sexta, de 7:30h as 13h aos sdbados.
8.1.2. Restaurante: de 11h as 14h, de segunda a sexta

O funcionamento em outros horarios e dias sé com prévia autorizacdo da CONTRATANTE.

E VEDADO O FORNECIMENTO DOS SEGUINTES PRODUTOS NO AMBIENTE DA UNIFESSPA:

Todo e qualgquer tipo de bebida alcodlica ou energética;
Todo e qualquer tipo de tabaco;
Todo e qualquer tipo de medicamento ou produto guimico-farmacéutico.

DOS PRECOS

Pelo fornecimento dos lanches e refeicdes a CONCESSIONARIA estabelecerd os seus precos dentro dos
limites maximos definidos no processo licitatério.

O preco dos produtos oferecidos ndo poderd ultrapassar os valores apurados com base em pesquisa de
mercado, levando sempre em conta estabelecimentos de mesmo padrdo de qualidade.

Os precos dos lanches e das refeic6es poderdo ser reajustados anualmente, desde que devidamente
justificados, levando-se em consideracdo o Indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo- IPCA e/ou
legislacdo correlata, observado, também, o preco praticado no mercado local.

VALOR DO ALUGUEL
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11.1.

11.2.

11.3.

12.
12.1.

12.2.

13.
13.1.

13.2.

0 valor minimo definido a titulo de taxa mensal de utilizacdo que a CONCESSIONARIA se obriga a pagar a
UNIFESSPA para exploracdo da area objeto é de R$ 2.439,93 (dois mil, quatrocentos e trinta e nove reais
e noventa e trés centavos).

11.1.1. Considerando que existe jurisprudéncia do Tribunal de Contas da Unido no seguinte sentido: “A
presenca de todas essas caracteristicas - atendimento exclusivo a maior parte dos servidores,
prestadores de servicos e demais visitantes do érgdo publico, apresentacdo de servigos comuns e
execucao dos servicos em ambiente ndo concorrencial, no interesse exclusivo da administracdo -
colocam o cardter mercantil da exploracdo desses espacos pUblicos como elemento acessério do
contrato de concessdo de uso de bem publico destinado aos restaurantes de autoatendimento.
Justifica-se, portanto, a concessao graciosa de uso, pois a utilidade geral e efetiva do servico
prestado no interesse exclusivo da Administracdo PUblica prepondera sobre a exploracdo
comercial realizada pelo concessionério”.

11.1.2. Além disso, considerando que: i) a Universidade Federal do Sul e Sudeste do Paré ndo visa lucro;
ii) a drea do restaurante tem como destinacdo o beneficio dos alunos e daqueles que aqui
trabalham; iii) o encarecimento do valor do aluguel serd inevitavelmente repassado aos usuarios
da lanchonete, encarecendo o preco da alimentacdo, o que poderia ir de encontro com a
justificativa de tornar desnecessério o deslocamento de servidores e alunos.

11.1.3. A Universidade Federal do Sul e Sudeste do Pard resolveu cobrar como aluguel apenas valor
suficiente a cobrir as despesas com energia elétrica.

O pagamento deverd ser efetuado antecipadamente, mediante Guia de Recolhimento da Unido - GRU. A
referida prestacdo sera reajustada a cada 12 (doze) meses a partir da data da assinatura do contrato, com
base na variacdo do IGP-M/FGV calculado e divulgado pela Fundacéo Getllio Vargas ou outro indexador
que a legislacdo determinar.

Excepcionalmente, mediante pedido devidamente fundamentado, poderd a Concessionaria solicitar o
reajuste dos valores devidos a Concedente, bem como a diminuicdo dos hordrios didrios de prestacao dos
referidos servicos, durante periodos de greve, recesso ou diante de cenarios que impecam o
funcionamento da lanchonete, devidamente confirmados pelo servidor responsavel pela fiscalizacdo,
vedada a alteracéo do valor de venda dos produtos comercializados ao publico.

DO CRITERIO DE JULGAMENTO E CLASSIFICAGAO
O critério de julgamento da licitacdo serd o MAIOR DESCONTO oferecido nos itens da lanchonete sobre o
valor de mercado estabelecido no Anexo il

As propostas de preco com valores superiores ao valor estabelecido no processo licitatério serdo
automaticamente desclassificadas; bem como aguelas que ndo comprovarem sua exequibilidade apds
notificacdo e analise pela Unidade Técnica Responsavel.

DAS RESPONSABILIDADES

SAO OBRIGACOES DA CONTRATANTE:

13.1.1. Permitir o livre acesso dos empregados da licitante vencedora para execucdo dos servicos
durante os horarios de funcionamento.

13.1.2. Anotar em registro préprio todas as ocorréncias relacionadas com a execucdo do objeto do
contrato, que estejam em desacordo com o avencado, informando a Administracao Superior ou
fiscal do contrato, para que sejam tomadas as devidas providéncias.

13.1.3. Supervisionar a execucao dos servigos.

13.1.4. Exigir a reparacdo de danos causados pelo uso indevido das instalacdes fisicas fornecidos para
execugao dos servicos.

13.1.5. Fornecimento de agua e energia elétrica, levando-se em conta que estes itens estdo incluidos
no valor do aluguel.

13.1.6. Prestar as informacdes e os esclarecimentos atinentes ao objeto, que venham a ser solicitados
pela CONCESSIONARIA;

13.1.7. Exigir da CONCESSIONARIA, a qualquer tempo, a comprovacdo das condicdes iniciais de
contratacado;

13.1.8. Verificar as condicoes de higiene, limpeza e asseio dos equipamentos onde s&o preparados 0s
alimentos, bem como de todas as instalacdes;

13.1.9. Examinar a quantidade e a qualidade das refeicdes preparadas pela CONCESSIONARIA;
13.1.10. Verificar a qualidade de atendimento aos usuarios e fornecedores

13.1.11. Exigir motivadamente o imediato afastamento e substituicdo de qualquer empregado ou
preposto que ndo mereca confianca na execucado dos servicos ou que produza complicacdes para
a fiscalizacdo, ou, ainda, que adote postura inconveniente ou incompativel com o exercicio das
funcdes que lhe foram atribuidas;

13.1.12. Rejeitar, no todo ou em parte, servico, preparo ou fornecimento executado em desacordo com
o Termo de Concessao de Uso.

13.1.13. Aplicar as penalidades administrativas nos termos deste Termo de Referéncia.
SAO OBRIGACOES DA CONTRATADA:
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13.2.1. A Contratada serd responsavel por adequar os espacos da Contratante para atender as
legislacbes aplicaveis da vigilancia sanitaria. No caso da producdo de refeicbes fora do local
cedido, as mesmas deverdo ser produzidas, transportadas e armazenadas de acordo com as
normas da vigilancia sanitéria.

13.2.2. Fixar os precos das refeicbes e lanches nos limites dos precos de mercado, conforme
estabelecidos na tabela prevista no Anexo i, e sempre considerando o desconto ofertado na
licitacdo.

13.2.2.1. Na hipdtese de fornecimento de produtos ndo referidos no Anexo il, os precos deverao ser
compativeis com os praticados no mercado, incidindo sobre eles o mesmo desconto
ofertado na licitacéo, salvo motivo expressamente justificado, e submetidos a aprovacao
da CONCEDENTE;

13.2.3. Afixar, em local visivel ao usudrio e junto ao balcdo de atendimento, tabela de precgos.

13.2.4. Nao se opor a realizacao de eventos no espaco do restaurante/lanchonete, inclusive se
necessario 0 uso de saldo como auditério, desde que apoiados ou realizados pela Administracao,
situacdo em que haverd comunicacado prévia de vinte e quatro horas.

13.2.5. Manter todas as mesas cobertas por toalhas e cobre-manchas, em tecido liso de boa qualidade,
guarnecidas com porta-guardanapo abastecido e porcao de palitos embalados individualmente.

13.2.5.1. Substituir, semanalmente e/ou sempre que houver necessidade, todas as toalhas, devendo
sua lavagem ser efetuada por conta da CONCESSIONARIA e, obrigatoriamente, fora das
dependéncias da Unifesspa.

13.2.6. Cumprir todos os procedimentos basicos de higiene, sobretudo os estabelecidos no Anexo Vi
deste Termo de Referéncia.

13.2.7. Manter o padrdo de qualidade das refeicdes, atendendo sobretudo as exigéncias do Anexo Vi
deste Termo de Referéncia, e de atendimento pessoal durante toda a vigéncia do Termo de
Concessao de Uso.

13.2.7.1. Os lanches e as refeicfes deverdo ser preparados e fornecidos em condicdes sadias,
preparados com géneros de primeira qualidade, com 6tima apresentacdo, dentro das
exigéncias de higiene e técnicas culinérias.

13.2.8. Credenciar, por escrito, junto a CONCEDENTE, um preposto idéneo, com experiéncia no ramo
dos servicos a serem executados e com poderes para representar a empresa na execugao e
supervisao dos mesmos.

13.2.9. Disponibilizar aos usudrios os seguintes utensilios: pratos de louca branca, talheres de aco inox
embalados individualmente em sacolas plasticas (conjunto de garfo e faca), bandejas de boa
qualidade em PVC (Polivinil-carbonato) ou outro material, desde que perfeitamente estaveis e
forradas com papel descartavel, podendo conter a logomarca da empresa.

13.2.9.1. Manter sob rigoroso processo de higienizacdo, bandejas, pratos e talheres, visando a
garantia da sanidade microbiolégica dos mesmos.

13.2.9.2. Os pratos, talheres e copos a serem disponibilizados aos usuarios na Lanchonete poderao,
a critério da CONCESSIONARIA, ser descartaveis, desde gue produzidos com material de
qualidade.

13.2.9.3. Os lanches deveréo ser entregues aos usuarios devidamente acondicionados em sacos de
papel apropriados ou no prato.

13.2.10. Servir os alimentos no mesmo dia de seu preparo, preferencialmente imediatamente apds este.

13.2.10.1. N&o é permitido, sob hipétese alguma, o reaproveitamento de qualquer componente da
refeicdo preparada e nao servida, para confeccao dos produtos a serem comercializados
na lanchonete, tampouco em pratos futuros.

13.2.10.2. Os lanches menos elaborados, tais como mistos e sanduiches deverao ser preparados
imediatamente antes de sua entrega.

13.2.11. Prover de suficiente retaguarda de troco para atender prontamente aos consumidores.

13.2.12. Dispor de atendentes uniformizados e em nUmero suficiente a demanda, devendo sempre
dispensar atendimento cordial, rapido e eficiente.

13.2.13. Manter, durante a execucado dos servicos, todas as condicbes de higiene, qualidade e validade
dos alimentos, disponibilizando todo o ferramental necessério para a execucdo dos servicos,
apresentando, sempre que solicitado pela CONCEDENTE, documentos que comprovem a
procedéncia dos alimentos e utensilios utilizados.

13.2.13.1. Garantir que todos os mantimentos, carnes, frutas, verduras e temperos sejam
acondicionados em locais apropriados e de forma adequada, primando pela qualidade
dos produtos e servicos contratados.

13.2.14. Refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos constantes do carddpio do dia
considerados pelo gestor designado pela CONCEDENTE sem condicbes de serem consumidos.

13.2.15. Utilizar, na execucao dos servicos, empregados devidamente registrados e de comprovada
idoneidade moral e profissional, mantendo os atestados de salde ocupacional de seus
empregados devidamente atualizados, responsabilizando-se por todos os impostos, taxas,
encargos sociais e trabalhistas.

13.2.16. Cumprir todas as normas regulamentares sobre higiene, medicina e seguranca do trabalho,
responsabilizando-se por quaisquer acidentes que venham a serem vitimas seus empregados
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14.

quando em servicos, por tudo quanto as leis trabalhistas e previdencidrias Ihes assegurem, e pela
observancia das demais exigéncias legais para o exercicio da atividade.

13.2.17. Utilizar as instalagbes fornecidas pela CONCEDENTE, exclusivamente no cumprimento do objeto
pactuado, correndo as suas expensas seu asseio, conservacdo, guarda e manutencdo, esta
sempre realizada por firma especializada, mediante aprovacao da CONCEDENTE

13.2.17.1. N30 poderd a CONCESSIONARIA utilizar-se das instalacdes e equipamentos da
UNIFESSPA para estocar, preparar ou fornecer alimentos para outro restaurante, ainda
gue matriz ou filial sua.

13.2.18. Zelar pela guarda e conservacao de todos os bens destinados a execucao dos servicos, sejam
os de sua propriedade, sejam os da propriedade da CONCEDENTE, devendo arcar com a
indenizacdo decorrente de eventual avaria, desaparecimento, inutilizacdo, fragmentacado,
deterioracao ou perecimento. Neste caso, a CONCEDENTE poderd optar pela reparacdo dos danos
ou pela reposicdo. Em qualquer situacdo, a CONCEDENTE né&o se responsabilizara pelos bens da
propriedade da CONCESSIONARIA.

13.2.19. Arcar com as despesas de substituicdes, remanejamentos ou acréscimos de pontos elétricos e
lampadas, assim como de todos os dispositivos componentes das instalac6es hidraulicas e outras,
sempre com a devida anuéncia expressa da CONCEDENTE.

13.2.20. Realizar outras benfeitorias que julgar necessarias somente mediante autoriza¢do expressa da
CONCEDENTE, ficando estas incorporadas ao imdvel, sem que assista a CONCESSIONARIA o direito
de retencdo ou indenizacdo sob gualquer titulo.

13.2.21. Arcar com as despesas de consumo de gas, ficando o seu abastecimento, controle e estoque
sob sua inteira e exclusiva responsabilidade.

13.2.22. Responsabilizar-se pelo provimento de todo o material necessario a manutencéo das instalagdes
do restaurante e da lanchonete.

13.2.23. Providenciar, junto aos ¢érgaos competentes, a obtencdo de licencas, autorizacdo de
funcionamento e alvard, para o exercicio de suas atividades comerciais.

13.2.23.1. Facilitar a fiscalizacdo de 6rgdos de vigilancia sanitéria, cientificando a CONCEDENTE do
resultado das inspec¢des.

13.2.24. Atender a todos os usudrios igualitariamente, dispensando aos mesmos, servicos eficientes e
tratamento cortés.

13.2.25. Manter todas as dreas de salbes, cozinhas, depdsitos, banheiros e halls no mais rigoroso padrao
de higiene, limpeza e arrumacao.

13.2.26. Utilizar produtos de limpeza adequados a natureza dos servicos, tais como: detergente com alto
poder bactericida, para se obter a ampla higienizacdo do ambiente, equipamentos e utensilios de
cozinha, bem como das maos dos funciondrios que manipulam alimentos.

13.2.27. Realizar desinsetizacdo e desratizagao, preferencialmente aos finais de semana. 13.2.28
Corrigir, no prazo determinado, as eventuais imperfeicées no curso de execucao dos servicos, a
partir da ocorréncia verificada pelo gestor designado pela CONCEDENTE.

13.2.28. Manter, durante todo o periodo contratado, todas as condicfes de habilitacdo e qualificacdo
exigidas, assegurando que os empregados cumpram as regras de higiene e identificacao,
substituindo agueles cuja conduta, a juizo da CONCEDENTE, se evidencie.

13.2.29. Manter, durante todo o periodo contratado, todas as condicdes de habilitacdo e qualificacdo
exigidas, assegurando que os empregados cumpram as regras de higiene e identificagao,
substituindo aqueles cuja conduta, a juizo da CONCEDENTE, se evidencie inconveniente ou
inadeguada a perfeita execucdo dos servicos.

13.2.30. Responsabilizar-se pelo cumprimento fiel ao que estabelecem as cldusulas e condicbes do
Termo de Concesséo, de forma que os servicos sejam executados com alto nivel de qualidade.

13.2.31. Utilizar preferencialmente equipamentos Classe “A” para economia de energia.

13.2.32. Caso algum equipamento esteja em reparo, disponibilizar outro equivalente, de forma a nao
prejudicar o fornecimento dos lanches e das refeicdes.

13.2.33. Na hipdtese de extincdo ou rescisdo contratual, devolver as instalacdes em perfeitas condicdes,
de acordo com a vistoria realizada antes do inicio do funcionamento do servico contratado.

13.2.34. Cumprir rigorosamente as leis determinantes ao objeto desta licitacdo determinadas pelo CDC
- Cédigo de Defesa do Consumidor.

13.2.35. E vedada a cobranca de gorjeta ou taxas semelhantes

DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

14.1. 0 atraso injustificado no inicio da prestacio dos servicos sujeitard a CONCESSIONARIA & multa de mora,

14.2.

nas seguintes condicbes:

14.1.1. Fixa-se o valor da multa de mora por dia de atraso e conforme a tabela do Anexo ViIii.

14.1.2. A aplicacdo da multa de mora ndo impede que a administracdo rescinda unilateralmente o
ajuste e aplique as outras sancdes previstas neste edital e na Lei Federal n? 8.666/93.

Pela inexecucao total ou parcial do objeto do presente Termo de Referéncia, a Unifesspa poderd, garantida
a prévia defesa, aplicar 8 CONCESSIONARIA as seguintes sancdes:

14.2.1. Adverténcia;
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14.2.2. Multa, conforme estabelecido no Anexo VIl a ser recolhida no prazo maximo de 15 (quinze) dias
corridos, contados da comunicacao oficial da decisdo administrativa final;

14.2.3. Suspensdo tempordria de participacdo em licitacdo e impedimento de contratar com a
Administracao, por prazo ndo superior a 2 {dois) anos;

14.2.4. Impedimento para licitar e contratar com a Administracdo Publica Federal, Direta e Indireta,
pelo prazo de até 5 (cinco) anos, sem prejuizo de multas previstas neste Termo de Referéncia e
das demais cominacles legais, especificamente nas hipéteses em que o licitante, convocado
dentro do prazo de validade da sua proposta, deixar de entregar ou apresentar documentacéo
falsa exigida para o certame, ensejar o retardamento da execucdo do seu objeto, ndo mantiver a
proposta, falhar ou fraudar na execucéo do objeto contratado, comportar-se de modo inidéneo ou
cometer fraude fiscal;

14.2.5. Declaracao de inidoneidade para licitar e contratar com a Administracdo Publica enquanto
perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a reabilitacdo
perante a prépria autoridade que aplicou a penalidade, que serd concedida sempre que o
contratado ressarcir a Administracdo pelos prejuizos resultantes e apés decorrido o prazo da
sancao aplicada com base no item 14.2.3.

14.3. As sancgles dos itens 14.2.1, 14.2.3, 14.2.4 e 14.2.5 ndo sdo cumulativas entre si, mas poderdo ser
aplicadas juntamente com a multa prevista nos itens 14.1 e 14.2.2.

14.4. As sancOes administrativas somente serdo aplicadas mediante regular processo administrativo,
assegurada a ampla defesa e o contraditério, observando-se as seguintes regras:

14.4.1. Antes da aplicacdo de gqualguer sancdo administrativa, o érgdo promotor do certame devera
notificar o licitante contratado, facultando-lhe a apresentacao de defesa prévia;

14.4.2. A notificacdo deverd ocorrer pessoalmente (perante s6cio ou preposto) ou por correspondéncia
com aviso de recebimento, indicando, no minimo: a conduta da licitante reputada como infratora,
a motivacdo para a aplicacéo da penalidade, a sancao que se pretende aplicar, o prazo e o local
de entrega das razdes da defesa;

14.4.3. O prazo para a apresentacao da defesa prévia serd de 5 (cinco) dias Uteis a contar da intimacao,
exceto nas hipéteses de declaracdo de inidoneidade, em que o prazo serd de 10 (dez) dias
consecutivos, devendo, em ambos 0s casos, ser observada a regra do artigo 110 da Lei Federal n®
8.666/93;

14.4.4. O licitante contratado comunicara ao érgao promotor do certame as mudancas de endereco
ocorridas no curso do processo licitatério, considerando-se eficazes as notificacbes enviadas ao
local anteriormente indicado, na auséncia da comunicacéo;

14.4.5. Ofertada a defesa prévia ou expirado o prazo sem que ocorra a sua apresentagdo, o 6rgdo
promotor do certame proferird decisdo fundamentada e adotard as medidas legais cabiveis,
resguardado o direito de recurso do licitante que deverd ser exercida nos termos da Lei Federal
ne 8.666/93;

14.4.6. O recurso administrativo a que se refere a alinea anterior serd submetido a andlise da
Procuradoria da Unifesspa.

14.5. Os montantes relativos as multas aplicadas pela Administracdo poderdo ser descontados da garantia
prestada pela contratada, cobrados judicialmente e compensados de valores eventualmente devidos a
CONCESSIONARIA.

14.6. Ainda que os fatos ensejadores da aplicacdo das multas acarretem também a resciséo do ajuste, os valores
referentes as penalidades poderdo ser descontados da garantia prestada pela contratada.

14.7. Em qualquer caso, se apds o desconto dos valores relativos as multas restar valor residual em desfavor do
licitante contratado, é obrigatéria a cobranca judicial da diferenca.

15. DA PESQUISA DE SATISFACAO
15.1. Seré efetuada, periodicamente, pela CONCEDENTE, pesquisa de opinido junto a clientela do restaurante e
lanchonete para avaliar o grau de satisfacao quanto os aspectos previstos no item 15.2.

15.1.1. Realizada a pesquisa de satisfacdo, a seguinte ndo podera ser realizada antes do prazo minimo
de um més, a fim de que a CONCESSIONARIA tenha tempo para realizar as mudancas necessérias.

15.1.2. A pesquisa de satisfacao deverd ser realizada no minimo a cada trimestre.
15.2. Avaliar-se-4 em 6timo, bom, regular, ruim e péssimo os seguintes aspectos:

15.2.1. Qualidade das refeicdes;

15.2.2. Qualidade dos lanches;

15.2.3. Qualidade das bebidas;

15.2.4. Variedade do cardapio;

15.2.5. Qualidade do atendimento;

15.2.6. Limpeza do ambiente

15.2.7. Nivel geral de satisfacao;

15.2.8. Outros aspectos necessarios.

15.3. Os itens das pesquisas de satisfacdo serdo considerados insatisfatérios quando o somatério de péssimo,
de ruim e metade de regular for igual ou maior que 50% (cinquenta por cento).
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15.4.

15.5.

15.6.

15.7.

15.8.

15.9.

16.
16.1.

16.2.

17.
17.1.

17.2.

18.
18.1.

Sempre que o resultado de cada pesquisa de satisfacdo for insatisfatério, a CONCEDENTE devera.
15.4.1. Indicar 8 CONCESSIONARIA os itens insatisfatérios;
15.4.2. Solicitar a imediata melhoria dos itens em questdo.

Caso a pesquisa de satisfacdo apresente resultado insatisfatério:

15.5.1. Em até trés itens, serd encaminhado comunicacdo formal a fim de obter imediata resolucéo dos
problemas apresentados;

15.5.2. De quatro a cinco itens, a administracio podera aplicar adverténcia & CONCESSIONARIA;

15.5.3. De seis a sete itens, a administracdo poderd aplicar multa de grau 4, conforme anexo deste
Termo de Referéncia;

15.5.4. Em oito ou mais itens, a administracdo poderd aplicar multa de grau 5, conforme anexo do
Termo de Referéncia.

Caso haja reincidéncia de Pesquisa de Satisfacdo, em periodo inferior a doze meses, com resultado
insatisfatério:

15.6.1. Em até trés itens, a administracio podera aplicar adverténcia a empresa CONCESSIONARIA;

15.6.2. De quatro a cinco itens, a administracdo poderd aplicar multa de grau 4, conforme anexo do
Termo de Referéncia;

15.6.3. Em seis ou mais itens, a administracdo poderd aplicar multa de grau 5, conforme anexo do
Termo de Referéncia, podendo, ainda, rescindir o Termo de Concessao de Uso.

Apds a aplicacdo de trés adverténcias em um periodo inferior a doze meses a CONCEDENTE poderd aplicar
multa de grau 5, conforme anexo do Termo de Referéncia.

Ap6s a aplicacdo de trés multas - que ndo se enquadrem na hipétese do item 15.6.3 - em um periodo
inferior a doze meses a CONCEDENTE poderé rescindir o Termo de Concesséo de Uso.

Caso no Termo de Concessao de Uso seja rescindido com base nas hipéteses elencadas neste item 15, a
CONCESSIONARIA nao podera contratar com a administracdo no periodo minimo de doze meses.

DA GARANTIA E USO DE BENS

A CONCESSIONARIA devera apresentar 3 CONCEDENTE, no prazo méaximo de 10 (dez) dias (teis, contados
da data de assinatura do Termo de Concessao de Uso, comprovante de prestacdo de garantia de 5% (cinco
por cento) sobre o valor anual da concessado, com validade para todo o periodo de vigéncia do mencionado
Termo, mediante a opcao por uma das seguintes modalidades.

16.1.1. Caucéo em dinheiro ou titulos da divida publica;
16.1.2. Seguro-garantia;

16.1.3. Fianca bancéria;

16.1.4.

No caso de rescisdo deste Termo de Concessao de Uso, por culpa da CONCESSIONARIA, ndo sera devolvida
a garantia, responsabilizando-se a CONCESSIONARIA por perdas e danos causados ao CONCEDENTE, além
de sujeitar a outras penalidades previstas na lei.

DA VISITA TECNICA

A visita técnica a area a ser concedida, para se inteirar das condicdes e grau de dificuldade existente, é
facultada ao licitante até o Ultimo dia que anteceder a data da licitacdo e, quando realizada, devera ser
com o acompanhamento de servidor plblico designado para esta finalidade.

17.1.1. As visitas deverdo ser agendadas previamente com a Secretaria de Infraestrutura por meio do
telefone: (94) 2101-7183;

Realizada ou ndo a visita técnica, o licitante devera, para fins de qualificacdo técnica, declarar que tem
pleno conhecimento dos locais e das condi¢cbes em que devera ser executado o servico.

ANEXOS

S3o partes integrantes do presente Termo de Referéncia os seguintes anexos:
18.1.1. Anexo I-A - Indicadores Basicos para o Carddpio da Lanchonete;
18.1.2. Anexo I-B - Valores Médios da Cotacao de Precos;

18.1.3. Anexo I-C - Modelo de Planilha de Formacado de Precos;

18.1.4. Anexo I-D - Procedimentos Bésicos de Higiene;

18.1.5. Anexo I-E - Referéncia de Qualidade dos Géneros Alimenticios;
18.1.6. Anexo I-F — Tabela de Multas
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) ANEXO I-A
INDICADORES BASICOS PARA O CARDAPIO DA LANCHONETE:

1.1 Composicao basica sugerida para os cardapios de lanche e refeicdo.

a) Lanche
Sugestdo de itens a serem disponibilizados:

PRODUTO VARIACAO
Bolo Simples Sem recheio e/ou cobertura
Bolos confeitados/tortas Com recheio e/ou cobertura

Salgados assados

Salgados fritos

P&o de queijo

P&o com Manteiga

Sanduiches quentes

Sanduiches frios de péo integral e recheios leves
Saladas de frutas

Tapioca

Suco de laranja

Suco de fruta {polpa congelada) Com agua

Suco de fruta {polpa congelada) Com suco de laranja ou leite

Vitaminas de frutas com leite integral/desnatado
Leite puro - integral/desnatado
Leite (integral/desnatado) com café

Leite (integral/desnatado) com
chocolate/achocolatado

Chés/cafés Vérios sabores
Pudim

Agua Mineral

Suco em caixa Vérios sabores
Suco em lata Vérios sabores
Refrigerante em lata Varios sabores

A CONCESSIONARIA deve oferecer, diariamente, no minimo:

- 5 (cinco) tipos de salgados sendo 2 (dois) tipos de salgados fritos e 3 (trés) tipos de salgados assados;
- 5 {cinco) opcdes de suco de frutas;

- 5 {cinco) opcodes de refrigerantes {(sendo uma opcao light, diet ou zero);

- 2 (duas) opcdes de sanduiches;

- 2 {dois) tipos de bolos sendo 1 (um) simples e 1 {um) confeitado/recheado.

As opcdes dos lanches (salgados, bolos e sanduiches) devem ser variadas durante a semana.

b) Refeicdo

Deverdo ser disponibilizadas, diariamente, no minimo, 2 (duas) combinacdes de pratos prontos, intitulados neste
Termo de referéncia como combinacdo A e B, conforme descrito abaixo:

- Combinacao A: 1 (uma) porgdo de salada, 2 {dois) acompanhamentos quentes, 1 (um) prato principal proteico,
1 (uma) guarnicdo;

- Combinacdo B: 1 (uma) porcdo de salada, 1 (uma) porcdo de massa/risoto, 1 {(um) prato principal proteico, 1
{uma) guarnicao.

ITEM SUGESTAO DA COMPOSICAO
Saladas - pelo menos 2 | Alface, agrido, beterraba, brécolis, cenoura, chuchu, couve-flor, chicéria,
(dois) tipos palmito, pepino, rdcula, tomate, vagem, etc.
Acompanhamentos Arroz branco, arroz integral, feijao, lentilha, grdo de bico, etc.

guentes

Carne vermelha bovina, grelhada, milanesa, iscas, strogonoff, acebolada,
molho madeira, almdndega, etc.

Pratos principais proteicos | Peixe (filé de pescada, robalo, linguado, dourado, cacéo, badejo, tilapia,
salmao): grelhado, frito, milanesa, assado, etc.

Frango: assado, frito, ensopado, iscas, grelhado, strogonoff, etc.
Lasanha, espaguete, ravidli, canelone, penne, nhoque, entre outros.
Massas/risotos Sugestdo de molhos: bolonhesa, quatro queijos, pesto, carbonara, sugo,
funghi, bechamel, entre outros.

1 (uma) opcao de vegetal cozido ou refogado: couve, espinafre, escarola,
quiabo, cenoura, brécolis, etc.

Guarnicoes Batata frita, puré de batata, bolinho de batata, puré de mandioquinha,
batata recheada, quibebe de abdbora, creme de espinafre, berinjela a
milanesa, polenta recheada, farofa, tabule, couve-flor recheada, suflés
(demais a base de farinha, tubérculos e frituras).
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ANEXO |-B

VALORES MEDIOS DA COTAGAO DE PRECOS

Iltem Unidade Descricao dos Produtos Prego
Unitario
01 Und Salgado Frito (minimo de 100 g) R$ 3,43
02 Und Salgado Assado {minimo de 100 g) R$ 3,71
03 Und Misto Quente (minimo de 90 g) R$ 3,64
04 Und Pao de Queijo (minimo de 80 g) R$ 2,15
05 Und Pdo com Manteiga (minimo de 60 g) R$ 1,50
06 Und Tapioca (minimo de 50 g) R$ 2,50
07 Und Bolo Simples (minimo de 100 g) R$ 2,17
08 Und Café com Leite (minimo de 300 ml) R$ 1,97
09 Und Café (xicara de 200 ml) R$ 1,06
10 Und Refrigerante (lata de 350 ml) R$ 3,50
11 Und Sucos de Frutas {(minimo de 300 mi) R$ 3,59
12 Und Agua Mineral (minimo de 300 ml) R$ 2,09
13 Und Chocolate (frio/quente) (copo de 300 ml) R$ 2,33
14 Und Suco industrializado (embalagem de no R$ 2,47

minimo 200 ml})

15 Und Pudim {minimo de 100 gramas) R$ 3,40
16 Und Salada de Frutas (minimo de 250 g) R¢$ 3,67
17 Und Prato Feito {(minimo de 500 gramas) R$ 12,00
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ANEXO I-C
MODELO DE PLANILHA DE FORMAGAO DE PRECOS
Iltem Unidade Descricao dos Produtos Preco
Unitdrio

01 Und Salgado Frito (minimo de 100 g)

02 Und Salgado Assado (minimo de 100 g)

03 Und Misto Quente (minimo de 90 g)

04 Und P&do de Queijo (minimo de 80 g)

05 Und Pdo com Manteiga (minimo de 60 g)

06 Und Tapioca (minimo de 50 g)

07 Und Bolo Simples {(minimo de 100 g)

08 Und Café com Leite (minimo de 300 ml)

09 Und Café (xicara de 200 ml)

10 Und Refrigerante (lata de 350 ml)

11 Und Sucos de Frutas {(minimo de 300 ml)

12 Und Agua Mineral (minimo de 300 ml)

13 Und Chocolate (frio/quente) (copo de 300 ml)

14 Und Suco industrializado (embalagem de no minimo 200

ml)

15 Und Pudim (minimo de 100 gramas)

16 Und Salada de Frutas (minimo de 250 g)

17 Und Prato Feito {minimo de 500 gramas)

Nome da Empresa.......ccccooeeees

Nome do Declarante
Marabé, ...... [eveiinnn /2017.
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ANEXO I-D
~ PROCEDIMENTOS BASICOS DE HIGIENE
MANUAL BASICO DE ORIENTAGAO PARA MANIPULADORES DE ALIMENTOS

INTRODUGAO
A finalidade do servico de alimentacdo é alimentar os clientes através de um cardépio saboroso, nutricionalmente
balanceado e seguro do ponto de vista higiénico.

Préaticas incorretas dentro das cozinhas e refeitérios se devem na maioria das vezes a ignordncia quanto as
consequéncias destes atos.

Este manual visa estabelecer normas de conduta para evitar a contaminacdo dos alimentos e deve servir como
um guia durante o treinamento dos funcionéarios contratados pela empresa vencedora da licitacdo para concessao
de uso das cozinhas e refeitérios da Unifesspa.

UNIDADE | — ETICA PROFISSIONAL
E o conjunto de obrigacdes do individuo em sua profissdo. Os profissionais que exercem atividades nas Unidades
de Alimentacado e Nutricdo da Unifesspa devem:
a. Conhecer e cumprir o regulamento da empresa;
Conhecer e cumprir o regulamento da empresa;

Acatar ordens e seguir a rotina de servico;

Colaborar com os colegas para o bom andamento dos trabalhos;
Cuidar da higiene e apresentacao pessoal;

Cuidar dos equipamentos com os quais trabalha;

Procurar manter um ambiente de harmonia e amizade no local de trabalho.

@ mpap o

UNIDADE Il - PREVENGAO DE ACIDENTES DE TRABALHO

Acidente de trabalho é o acidente que ocorre pelo exercicio do trabalho, a servico do empregador e que pode
provocar leséo corporal, doencas, morte, incapacidade temporaria ou permanente para o trabalho.

A maior parte dos acidentes ocorre por falhas humanas que poderiam ser evitadas.

Conhecer e obedecer as normas de seguranca, trabalhar com atencdo e cuidar da prépria salde sdo fatores
importantes para a prevencao de acidentes.

No servico de restaurante os acidentes mais frequentes sdo quedas, cortes, queimaduras, distensdes por levantar
excesso de peso e choques elétricos

2.1. Para prevenir quedas e distensées procure:

a) Usar sempre os sapatos antiderrapantes fornecidos pela empresa;

) Utilizar carrinhos para apoio e transporte de material pesado;

) Né&o levantar peso, pedir ajuda, se necessario;
d) Conservar o piso sempre seco;

) Para atingir lugares altos, usar escada devidamente apoiada, e subir e descer com cuidado;
fy  Sentar sempre em cadeiras ou bancos, nunca em mesas, bancadas ou sacarias.

2.2. Para prevenir cortes procure:

a) Nunca colocar facas no bolso;

b) N&o andar com facas pela cozinha e tomar cuidado ao manuseé-las;

¢) Ao enxugar facas, a lamina deve ficar para cima;

d) Nao colocar facas em pias cheias de agua e sabédo;

e) Embrulhar sempre as lougas quebradas em papel grosso antes de joga-las no lixo.

2.3. Para prevenir queimaduras:
a) Mantenha a necessaria disténcia de fogdes, caldeirdes, chapas e fornos;

b) Use espatulas de cabo longo e luvas de protecdo ao trabalhar na chapa e no forno;

c) Conserve os cabos de panelas e de caldeirdes virados para dentro da borda do fogao;
d) Nao transporte gorduras e liquidos quentes pela cozinha;

e) Nao fume dentro da cozinha ou do refeitério;

f)  Mantenha os liquidos inflamdveis distantes de fogdes e fornos;
g) Conheca a localizacdo e maneira de utilizar o extintor de incéndio.

2.4. Para prevenir choques elétricos:

a) Mantenha maos e sapatos secos quando for manusear equipamentos elétricos;
b) Nao utilize fios elétricos desencapados;

c) Néo faca ligacbes elétricas de emergéncia;

d) Conheca a localizacao do quadro geral de eletricidade da cozinha.

UNIDADE IIl - EDUCACAO SANITARIA

3.1. Conceito de Salde e Doenca

Segundo a FAO (Organizacdo das NacOes Unidas para a Alimentacdo e a Agricultura), salde é um estado de
completo bem-estar fisico, mental e social. As doencas causam desanimo, indisposicdo, incapacidade para o
trabalho e desajustamento social.
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Algumas doencas podem ser transmitidas ao homem pelos micrébios ou germes, que sdo seres muito pequenos
e s6 podem ser vistos através de microscépios. Estes existem em grandes quantidades em todas as partes.

O manipulador de alimentos é o maior responséavel pelo transporte dos micrébios para os alimentos, utensilios de
cozinha e panos de limpeza, causando contaminacoes.

Porém, ratos e insetos também podem ser responsdveis por estas contaminacdes.

Os micrébios multiplicam-se rapidamente na presenca de umidade, calor (a zona de perigo encontra-se entre 5°C
e 60°C) e alimento. Os alimentos sdo importantes para a salde, mas quando se encontram estragados ou
contaminados, podem transmitir doencas como intoxicacfes ou infeccbes alimentares, cujos sintomas incluem
diarreia, voémito, febre, mal-estar e podem até mesmo causar hospitalizacées e morte.

Para evitar a contaminacdo dos alimentos e consequentemente a deterioracdo da salde dos comensais, devem
ser adotados alguns hébitos de higiene.

3.2. Higiene

A higiene abrange a destruicdo, nos alimentos, de todas e quaisquer bactérias prejudiciais a saude, por meio de
cozimento adequado ou de outros processos; a protecao dos alimentos contra a contaminacdo por bactérias,
organismos estranhos ou venenos; e inibicdo da multiplicacdo das bactérias prejudiciais a salde.

Existem algumas regras bdsicas de higiene que devem ser observadas para prevenir o aparecimento de tais
doencas. Estas regras dizem respeito a higiene pessoal, do local de trabalho, dos utensilios e dos alimentos.

3.2.1. Higiene pessoal

E o conjunto de hébitos sadios que cada um deve ter com seu préprio corpo para preservar ndo sé a sua prépria
salide, mas também a dos outros. Inclui:

a) Banho diério;

b) Maos e unhas limpas e bem cortadas;

c) Cabelos curtos e limpos;

d) Pés limpos e secos;

e) Utilizacéo de lencos limpos e descartaveis ao tossir, espirrar ou assoar o nariz;

f)  Escovacao dos dentes sempre que se alimentar, e consultas regulares ao dentista;
g) Uso de desodorante sem perfume;
h) Rosto barbeado.
Além disso o profissional deve:
a) Vestir uniforme branco, limpo e bem passado;
b) Utilizar sapato fechado e protecdo para os cabelos;

c¢) Guardar seus pertences de uso pessoal como anéis, reldgios ou bijuterias porque acumulam residuos e
podem cair sobre os alimentos;

d) Lavar as mdos todas as vezes em que se mudar de atividade durante o periodo de trabalho
{principalmente quando se deixar de manipular alimentos crus passando a manipular alimentos cozidos),
apos utilizacdo do banheiro, apds pentear ou tocar os cabelos, ao entrar na area de preparacao, apds
comer, fumar ou assoar o nariz e apds manipular lixo ou restos de alimentos.

Atente-se sempre ao fato de que as maos devem ser lavadas com sabdo bactericida e além disso, higienizadas
com &lcool 70%.

3.2.2. Higiene dos alimentos

O manipulador deve dispensar alguns cuidados com os alimentos para evitar sua contaminacdo. Estes cuidados
incluem:

a) Nao pegar alimentos cozidos com as maos,

b) N&o tocar nos alimentos se as méaos estiverem feridas (pois qualquer tipo de ferimento na pele é lugar
ideal para multiplicacdo das bactérias);

c) Desprezar latas de alimentos que estejam estufadas, enferrujadas ou vazando;

d) Lavar muito bem as verduras, legumes e frutas e higienizar com produto a base de cloro as que forem
ser ingeridas cruas;

e) Conservar os alimentos sempre cobertos;

f)  Cozinhar muito bem os alimentos;

g) Nao falar, tossir ou espirrar sobre os alimentos;

h) Nao utilizar alimentos que apresentem sinais de deterioracao ou com prazos de validade vencidos;

i}  Alimentos prontos nao devem ficar expostos a temperatura ambiente (colocé-los na geladeira ou servi-
los imediatamente).

3.2.3. Higiene dos utensilios

Alguns cuidados sao necessarios para que ndo haja contaminacdo dos utensilios e consequentemente dos
alimentos utilizados na cozinha:

a) Usar sempre utensilios bem lavados;

) Lavar sempre os utensilios que cairam no chéo;

) Utilizar sempre espatula ou esponja de espuma para retirar restos de alimentos dos pratos sujos;
} Retirar de uso pratos, travessas, copos lascados, trincados ou manchados;

o N T
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e) Néo deixar os utensilios expostos a poeira;
f)  Higienizar os utensilios com &dgua morna e detergente;
g) Os pratos e talheres devem também ser ou higienizados com élcool apés a lavagem;

h) Ao manipular os utensilios de cozinha é importante evitar o contato das méos nas partes onde serdo
colocados os alimentos.

3.2.4. Higiene do local de trabalho

Para manter a higiene do local de trabalho sdo necessérias ordem e limpeza. A ordem ajuda a manter a limpeza
e o bem-estar e, portanto, a salde. Para ter ordem é preciso organizar o trabalho, colocar cada coisa no seu local,
obedecer ao regulamento, seguir a rotina de trabalho, ser responsavel.

3.2.5. Higiene dos equipamentos

A higiene dos equipamentos também € muito importante para impedir a contaminacado dos alimentos.
Descascadora de legumes, batedeira, liquidificador, moedor de carne, cortador de frios, fritadeira sdo alguns dos
equipamentos que facilitam o trabalho didrio, porém a higienizacdo incorreta ou a falta de limpeza podem causar
o crescimento de micrébios e também prejudicar o bom funcionamento do equipamento. Algumas maquinas
devem ser desmontadas para limpeza das pecas.

Deve-se lavar a méquina nas partes interna e externa, de acordo com as instrucdes recebidas. A parte elétrica
da méaquina e a resisténcia nunca devem ser molhados.

3.2.6. Saneamento do restaurante
Os latdes contendo lixo deverao ser guardados o mais longe possivel da cozinha e lavados diariamente.

Para impedir o aparecimento de insetos e roedores é necessario conservar tudo muito limpo (sem restos de
alimentos, papéis, sacos, caixas, vassouras ou baldes sujos).

Os inseticidas somente devem ser usados em areas peguenas e nunca devem ser espalhados por toda a cozinha.

Ao verificar mercadorias, verificar se as caixas e sacos estdo livres de pestes; manter as portas e ralos fechados;
vedar aberturas no chdo e paredes; manter as dreas de trabalho sem restos de alimentos; conservar as latas de
lixo limpas, tampadas e distantes das portas da cozinha e do restaurante.

UNIDADE IV — MANIPULAGCAO DOS ALIMENTOS
A salde dos comensais € responsabilidade do manipulador de alimentos, por isso este deve tomar cuidado com
o reconhecimento da qualidade do produto, a conservacao e o preparo correto do mesmo.

Armazenamento: o correto armazenamento é fundamental para que se evite o apodrecimento dos produtos
alimenticios, bolor ou infestacao por insetos e roedores.

Os alimentos devem ser armazenados separadamente por categoria.

Os alimentos secos (como enlatados, farinha, aclcar, cereais, bolacha, café e outros produtos ndo pereciveis),
devem ser mantidos em local limpo e desinfetado e armazenados em prateleiras a pelo menos 30cm de altura
do solo.

Qualguer produto derramado deve ser imediatamente limpo e a estrutura fisica deve ser completamente
desinfetada semanalmente.

Todos os produtos alimenticios devem ser examinados, procurando-se por latas amassadas, enferrujadas,
atacadas por infestacdo ou com o prazo de validade vencido.

Sempre que forem acrescentados novos itens ao armazenamento, os alimentos mais velhos devem ser trazidos
para a parte da frente da prateleira para serem usados primeiramente (reduzindo-se, assim, o apodrecimento e
desencorajando-se infestacbes por pragas).

Estes alimentos devem ser completamente isolados dos produtos de limpeza

As frutas, verduras e legumes deverao ser adquiridos preferencialmente diariamente. Deve-se fazer diariamente
cuidadoso exame das condicOes dos mesmos para se evitar apodrecimento e contaminacédo de outros géneros.

Algumas frutas, como morangos e tomates, necessitam de refrigeracao em geladeiras destinadas exclusivamente
a este fim. Estes devem ser armazenados em sacos plasticos limpos.

Os alimentos congelados exigem atencéo especial. Certifique-se de que as borrachas de vedagao de suas portas
estejam em perfeito estado de conservacdo e com temperatura em torno de -180C.

O descongelamento deve ser realizado em refrigerador 24h antes do preparo dos alimentos. O descongelamento
nunca deverd se dar debaixo da dgua da torneira ou em temperatura ambiente.

Todos os equipamentos, utensilios, superficies de trabalho, equipamentos e saidas da pia usadas para a
preparacdo de carnes cruas e aves, devem ser desinfetados por completo apds o uso.

Os alimentos de alto risco (derivados do leite, carnes, peixes e ovos) devem ser armazenados em refrigerador,
para evitar sua contaminacdo por bactérias prejudiciais a saude.

A refrigeracdo deve ser dar a temperatura abaixo de 4°C para retardar o desenvolvimento das bactérias mais
comumente responsaveis pela intoxicacdo por alimentos.

Todos os produtos pereciveis devem ser retirados de sua embalagem original (caixotes, caixas de papelao, etc.)
imediatamente apds a conferéncia e o recebimento.

Os sacos ou caixa de leite devem ser lavados em agua corrente e levados imediatamente a camara frigorifica
em recipientes limpos. Semanalmente os congeladores e refrigeradores devem ser descongelados e limpos.

Nao se deve armazenar os alimentos em latas abertas e todos os alimentos devem estar cobertos.
Pré-preparo e preparo
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Para o pré-preparo das carnes:

a) Retirar da camara frigorifica, apenas a quantidade suficiente de matéria-prima que pode ser trabalhada
por vez;

b) Evitar demasiada manipulacdo da matéria-prima;

c¢) Retornar as carnes, frangos e pescados a camara frigorifica imediatamente apés o tempero;

d) Lavar as frutas e verduras em agua corrente e higieniza-las em solucdo de hipoclorito préprio para
alimentos por 15 minutos;

e) Higienizar as superficies de trabalho, tdbuas e utensilios antes e depois do preparo da matéria-prima;

f)  Todos devem lavar muito bem as m&os com agua, sabdo e usando escova antes de tocar qualquer
alimento. A escova deve permanecer em solucdo de hipoclorito renovado diariamente. Apds lavar as
maos, passar solucdo de alcool iodado 0,1% ou dlcool 70%;

g) N&do deixar os alimentos mais de % hora expostos em temperatura ambiente. Estes devem ficar em
temperatura inferior a 4°C ou superior a 70°C;

h) Utilizar sempre os garfos, pegadores ou luvas descartdveis na manipulacdo dos alimentos prontos;

i) Nunca utilizar panos ou vasilhames destinados a manipulacdo ou armazenagem, coccdo dos alimentos
para processo de limpeza;

j)  Apds o preparo devem ser coletadas amostras de cada género alimenticio, inclusive saladas, sobremesas
e bebidas.

Distribuicao

a) Diminuir ao méximo o tempo entre a preparacdo e a distribuicdo dos alimentos;

b) Os alimentos ou molhos nunca devem ser reaproveitados;

c) Retirar os alimentos dos balcées térmicos téo logo termine a distribuicdo;

d) Secar todos os utensilios com panos limpos.

Produto- Reconhecimento - Conservagao e Preparo
Carne bovina

a

o

Q.

) e)
e

a)

Cor vermelho vivo;

Gordura branca e cremosa;

Cheiro caracteristico;

Brilho préprio;

Refrigeracdo, por até 4 dias;

Congelamento por até 9 meses;

Limpeza, corte, tempero e coccao de acordo com a receita escolhida.

Carne sufna

[*ANg]

Cor résea;

Gordura branca e firme;

Cheiro suave;

Ossos macios, vermelhos e porosos;

Refrigeracéo, por até 3 dias;

Congelamento por até 3 meses;

Limpeza, remocgao do excesso de gordura, tempero e coccao de acordo com a receita escolhida.

Pele tmida e ndo gordurosa;

Olhos vivos, brilhantes e salientes;

Escamas bem presas a pele;

Guelras vermelhas;

Carne firme e resistente a presséo dos dedos;

Cor branco rosado;

Cheiro préprio;

Refrigeracao, por 1 dia;

Congelamento (a -15° C) por 6 meses;

Raspar, retirando as escamas;

Retirar as visceras; lavar, temperar e preparar de acordo com a receita;
Consumi-los no maximo 24 horas apés descongelamento.

Casca limpa, dspera e fosca;
Clara espessa e viscosa;

Gema centrada, redonda e firme;
Refrigerador por até 15 dias;
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e)
f)

Quente, poché, cozido, frito, batido, mexido, adicionado a outras preparacdes;
Nunca utilizar gemas cruas no preparo dos alimentos.

Leite Pausteurizado

a) Homogéneo de cor branca;
b) Cheiro suave e caracteristico;
c) Gosto adocicado;
d) Apds fervura, conservar em refrigerador por 1 dia.
Leite em pé
a) P6 bem solto;
b) Cor amarelo claro;
¢) Sabor caracteristico;
d) Embalagem fechada por até 12 meses;
e) O leite pode ser utilizado em forma de bebida com: café, chocolate, frutas, entre outros, de acordo com

receita (pudim, bolos, tortas, suflés).

Produtos Folhosos

a) Folhas frescas, tenras e limpas;

b) Sem insetos, larvas, etc.;

c) Refrigerador cobertas por plastico, na parte menos fria por até 5 dias;

d) Lavar em agua corrente, folha por folha;

e) Desinfetar por 15 minutos, em solugao clorada entre 150 a 200 PPM de cloro ativo, antes do corte. Lavar

novamente em dgua corrente;

fy  Cozinhar com pouca dgua e com panela tampada.
Legumes

a) Casca lisa e limpa;

b) Consisténcia firme;

c) Refrigerador: por 7 dias;

d) Lavar bem;

e) Cozinhar com pouca agua.
Feculentos

a) Tamanho uniforme sem furos, defeitos ou manchas;

b) Local seco, fresco e ventilado;

c) Retirar a casca, lavar, cortar e preparar de acordo com a receita.
Frutas

a) Consisténcia firme;

b) Sem manchas ou amassadas;

c¢) Cor caracteristica;

d) Refrigerador ou local seco, fresco e ventilado por 7 a 10 dias;

e) Lavar muito bem um a um;

fy  Espremer o suco, ingerir fresca ou preparar de acordo com a receita.
Cereais e leguminosas

a) Graos limpos, livres de carunchos e de mofo;

b) Local fresco, seco e ventilado;

c) Sacas armazenadas sobre estrados de madeira a 40cm do solo;

d) Conservacdo Leguminosas por 3 meses;

e) Conservacao cereais por 6 meses;

f)  Escolher, lavar, temperar e preparar de acordo com a receita.

UNIDADE V - REGRAS DE OURO DA OMS

Escolher alimentos tratados de forma higiénica;
Cozinhar bem os alimentos (a temperatura deve atingir pelo menos 70°C em toda a massa do alimento);
Consumir imediatamente os alimentos cozidos;

Armazenar cuidadosamente os alimentos cozidos em condicdes de calor (acima de 60°C) ou de frio
(abaixo de 10°C);

Reaquecer bem os alimentos cozidos;
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Evitar o contato entre os alimentos crus e cozidos;

Lavar as maos constantemente;

Manter limpas todas as superficies da cozinha;

Manter os alimentos fora do alcance de insetos, roedores e outros animais;

Utilizar dgua pura.

UNIDADE VI - COMO COLETAR AMOSTRAS DOS ALIMENTOS

Higienizar bem as maos (com dgua e sabdo e alcool 70%);
Colocar as luvas e mascaras descartaveis;

Coletar 100g de cada alimento utilizando para a coleta utensilios (garfos, facas, colheres ou pincas),
lavados com &gua e sabdo e fervidos por 10 minutos;

As amostras devem ser colocadas em frascos esterilizados ou em utensilios pléasticos adequados para
este fim;

As amostras devem ser devidamente etiquetadas e refrigeradas a uma temperatura entre 0°C e 4°C
imediatamente apés a coleta, por até 24 horas.

BIBLIOGRAFIA
BRASIL, Curso Bésico para Manipuladores de Alimentos.
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ANEXO I-E

REFERENCIA DE QUALIDADE DOS GENEROS ALIMENTICIOS

1. Os alimentos deverdo obrigatoriamente seguir o seguinte padrdo de referéncia:

ITENS REFERENCIA
Oleos Deverdo ser utilizados somente os de origem vegetal. As sobras de 6leos utilizadas
em frituras nao poderdo ser reaproveitadas.
Azeites Os azeites deverdo ser de boa qualidade e sem qualquer mistura de outros éleos
(extra virgem e acidez maxima de 1%), oferecidos em suas embalagens originais, sem
a adocdo de praticas de reabastecimento.
Pdes Serdo servidos sempre frescos. Os de férma deverdo ser do tipo industrializado,

fornecidos em embalagens plésticas, respeitando-se o padrdo de qualidade, que
deverd ser de primeira.

Arroz e Feijao

Os graos a serem utilizados, tanto para o arroz branco quanto para o integral, deverao
ser do tipo 1, classe longo fino. O feijdo deve ser do tipo 1.

Frutas, verduras e | Deverao estar sempre frescos, sem lesdes de origem fisica ou mecanica que alterem

legumes. a sua aparéncia, sem existéncia de enfermidades e insetos, e isentas de umidade
externa anormal, odor e sabor estranhos.

Queijos Os queijos serao dos seguintes tipos: minas, prato, mussarela e parmesao (este
Gltimo, para massas). Deverdo ser de boa qualidade, fornecidos em embalagem a
vacuo, com rétulo.

Bomboniere Deverao ser sempre de boa qualidade, fornecidos em embalagens originais, sem
quebras.

Carnes bovina e | Deverdo ser utilizados carnes de 12 qualidade. Para a carne bovina: contrafilé, alcatra,

suina, incluindo | patinho, coxdo mole, picanha e filé mignon. Para a carne suina: pernil, lombo e bisteca.

visceras. Quanto as visceras, poderdo ser utilizados figado. Bucho, rabada e lingua,

exclusivamente. Carne extra limpa, isenta ao méximo de gordura. Tanto as carnes
quanto as visceras deverao conter nome do fornecedor e data de validade na
embalagem.

Aves e visceras

Deverdo ser utilizadas carnes de 12 qualidade, como coxa, contra-coxa, peito e filé de
frango. Como visceras poderdo ser utilizadas moela e coracdo de frango. Tanto as
carnes quanto as visceras deverdo conter nome do fornecedor e data de validade na
embalagem.

Peixes Peixes de 12 qualidade, como salmdo, bacalhau, tildpia e dourado, em cortes de filé
ou postas. Deverdo apresentar nome do fornecedor e data de validade na embalagem.
Linguicas Deverdo ser fornecidas do tipo “pura”, sem misturas, fabricadas unicamente de carne

suina ou de frango. Os tipos a serem fornecidos deverdo ter equilibrio adequado entre
fragmentos de carne e gordura, observando-se a finalidade a que se destinam
(assados ou frituras). Deverdao conter nome do fabricante e data de validade na
embalagem.

Frios e embutidos.

Os tipos a serem fornecidos deverdo ter equilibrio adequado entre fragmentos de
carne e de gordura. Deverdo ser sempre de boa qualidade, fornecidos em embalagem
a vacuo, com nome do fornecedor e data da validade na embalagem.

Sorvetes

Deverdo ser servidos logo apds a retirada do freezer, em embalagens originais.
Poderdo ser de massa ou picolé (industrializados).

Refrigerantes

Serdo do tipo gasoso, em sabores variados, como guarana, laranja, uva, limdo, cola,
etc., nas versdes normal e diet, light ou zero.

Café

O café deverd ser de primeira qualidade, fornecido em embalagem “a vacuo”. A
preparacdo deverd dar as melhores caracteristicas de paladar ao produto servido. O
café armazenado em recipientes térmicos e que ndo for consumido em 6 horas ndo
podera ser aproveitado.

Agua

A &gua a ser utilizada para o preparo dos sucos e demais alimentos devera ser filtrada
ou mineral.

Leite

Deverd ser pasteurizado, tipo A ou B, registrado no Ministério da Agricultura e
consumido na data prevista pelo fornecedor.

lorgute

Deverdo estar em embalagem individual descartavel, ser registrado no Ministério da
Agricultura e ser do tipo natural ou com frutas, light, diet ou normal.

Sucos

Elaborados com frutas frescas de primeira, higienizadas e maduras. Na mistura,
observar-se-& uma proporcao equilibrada de dgua e suco natural, de modo a garantir
a gualidade do sabor. Permitir-se-a alternancia de emprego de frutas frescas e polpas
congeladas de boa qualidade. Deverd haver diversidade de sabores.

Molhos

O fornecimento de maionese, catchup e mostarda devera ser industrializado e em
sachés individuais. Os demais molhos industrializados poderdo ser apresentados em
embalagens originais dos produtos, de vidro ou de pldstico. Os molhos nao
industrializados deverdo observar todas as exigéncias minimas de higiene e qualidade
em sua producdo, devendo ser préprios para o consumo.

itens
mencionados

nao

Todos os demais géneros e materiais de consumo nao relacionados e que objetivam
atender ao Termo de Concessao de Uso a que se refere este anexo, devendo observar
0s mesmos padrdes de qualidade e requisitos minimos mencionados para os demais
itens.
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Observacao: demais produtos e tipos poder&o ser acrescentados pela Proponente para a execucdo dos
servicos. A aceitacdo ou ndo serd direito exclusivo da CONCEDENTE que, ao analisar a proposicéo,
considerard também a preservacdo do padrdo de qualidade exigido.
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1.1

ANEXO I-F
TABELA DE MULTAS

1. Pelainexecucdo total ou parcial do presente projeto a Universidade poderd, garantida a prévia defesa,

aplicar 3 CONCESSIONARIA as seguintes sangdes:

INFRAGAO GRAU
Atrasar, sem justificativa, o inicio do servico objeto do Termo de Concesséo de Uso. 06
Servir alimento contaminado ou deteriorado. 06
Suspender ou interromper, salvo por motivo de forga maior ou caso fortuito, os servicos 05
previstos no Termo de Concesséao.
Servir bebidas alcodlicas sem prévia autorizacdo da CONCEDENTE. 05
Utilizar as dependéncias da CESSIONARIA para fins diversos do objeto do Termo de 04
Concesséao de Uso.
Cobrar precos maiores do que os limites fixados, ou servir por¢cdes em quantidade/peso 02
inferior as normais.
Permitir a presenca de empregado sem uniforme, mal apresentado ou sem sapato fechado. 01
Permitir a presenca de empregado sem o adequado atestado de salde ocupacional. 01
Deixar de cumprir horario de funcionamento, determinado pela CONCEDENTE. 04
Deixar de remover o lixo. 04
Deixar de providenciar a limpeza, higienizagdo, desinfeccdo e imunizacdo das éareas e 03
instalac6es utilizadas, apds a notificacdo da CONCEDENTE.
Deixar de refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos considerados impréprios 03
para o consumo.
Deixar de remover do local de preparacao e das cémaras frigorificas os alimentos 04
preparados e ndo servidos.
Deixar de responder, no prazo fixado, a solicitacdo ou requisicao da CONCEDENTE. 02
Deixar de cumprir determinacado formal ou instrucdo complementar da CONCEDENTE. 02
Deixar de substituir empregado gue se conduza de modo inconveniente ou incompativel 01
com as atribuicoes.
Deixar de manter empregado qualificado para responder perante a CONCEDENTE. 01
Deixar de manter lista de preco em local visivel. 01
Deixar de prestar a manutencéo aos seus equipamentos no prazo de até 48 (quarenta e 01
oito) horas, contado da deteccdo do defeito, ou comunicar a CONCEDENTE as razbes que
impossibilitaram a realizacdo do reparo no prazo estipulado.
Deixar de manter documentacao legal. 01
Para efeito de aplicacdo das multas, as infracles sdo atribuidos graus, conforme a seguinte tabela:
GRAU CORRESPONDENCIA

01 Multa de 1% sobre o valor mensal da concessao de uso de espaco publico.

02 Multa de 2% sobre o valor mensal da concesséo de uso de espaco publico.

03 Multa de 3% sobre o valor mensal da concessao de uso de espaco publico.

04 Multa de 4% sobre o valor mensal da concessao de uso de espaco publico.

05 Multa de 5% sobre o valor mensal da concessdo de uso de espaco publico.
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A

ANEXO Il

CARTA DE APRESENTAGAO DA PROPOSTA
(COM TIMBRE DA EMPRESA PROPONENTE)

Divisdo de Compras e Servigos — DCS/Unifesspa
Pregédo Presencial n 24/2017
Processo: 23479.002398/2017-55

Sr. Presidente,

1. Apresentamos a Vossa Senhoria nossa proposta para exploracdo, por concessao de uso de espacgo
publico, destinado exploracdo de espaco reservado ao restaurante e a lanchonete para a
Universidade Federal do Sul e Sudeste do Para - Campus de Maraba, objeto do PREGAO PRESENCIAL
024/2017.

2. Declaramos inteira submissao aos preceitos da legislacdo em vigor, especialmente das Leis n®
10.520/2002 e 8.666/1993 e as condicdes para a execucao dos servicos, determinadas no Edital,
especialmente as definidas no Termo de Referéncia, Anexo | do referido ato convocatério.

3. Concordamos com o pagamento mensal de R$ 2.439,93 (Dois Mil, Quatrocentos e Trinta e Nove
Reais e Noventa e Trés Centavos), sendo que neste valor estd estimado o consumo de dgua e
energia.

4. Quanto aos valores referentes ao prego global da tabela de comercializagédo, conforme tabela abaixo:

Item Unidade Descri¢éo dos Produtos Preco
Unitério
01 Und Salgado Frito (minimo de 100 g)
02 Und Salgado Assado (minimo de 100 g)
03 Und Misto Quente (minimo de 90 g)
04 Und Pdo de Queijo (minimo de 80 g)
05 Und Pdo com Manteiga (minimo de 60 g)
06 Und Tapioca (minimo de 50 g)
07 Und Bolo Simples (minimo de 100 g)
08 Und Café com Leite (minimo de 300 ml)
09 Und Café (xicara de 200 ml)
10 Und Refrigerante (lata de 350 ml)
11 Und Sucos de Frutas (minimo de 300 ml)
12 Und Agua Mineral (minimo de 300 ml)
13 Und Chocolate (frio/quente) (copo de 300 ml)
14 Und Suco industrializado (embalagem de no minimo 200
ml)
15 Und Pudim (minimo de 100 gramas)
16 Und Salada de Frutas {minimo de 250 g)
17 Und Prato Feito {minimo de 500 gramas)

5. Declaramos que em nossos precos unitarios estdo incluidos todos os custos diretos e indiretos para
perfeita execucado dos servicos, inclusive das despesas com materiais e/ou equipamentos, mdo-de-
obra especializada ou ndo, seguros em geral, encargos da Legislacdo Social Trabalhista,
Previdencidria e responsabilidade civil por qualquer dano causado a terceiros ou dispéndios
resultantes de tributos, taxas, regulamentos e posturas municipais, estaduais e federais, enfim, tudo
o que for necessario para a execucao total e completa dos servicos, bem como nosso lucro, conforme
especificacdes constantes do Edital.

6. Na execucdo dos servicos, observaremos rigorosamente as especificacdes das normas técnicas
brasileiras ou qualquer outra norma que garanta a qualidade igual ou superior, bem como as
recomendacles e instrucbes da Fiscalizacdo da Unifesspa, assumindo, desde ja, a integral
responsabilidade pela perfeita realizacao dos trabalhos, em conformidade com as especificacdes.

7. Informamos que o prazo de validade de nossa Proposta de Precos é de 60 (sessenta) dias corridos,
a contar da data de abertura da licitacdo.

8. Por fim, declaramos que temos pleno conhecimento de todos os aspectos relativos a licitacdo em

Atenciosame

Local e Data.

causa e nossa plena concordancia com as condi¢des estabelecidas no Edital da licitacdo e seus
anexos.

nte,

(Razao Social / CNPJ)
(Assinatura do Representante legal da Licitante)
(Nome completo do Representante)
(CPF do Representante)
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ANEXO Il
TERMO DE VISTORIA - ATESTADO DE VISITA TECNICA

Pelo presente instrumento, a Secretaria de Infraestrutura da Universidade Federal do
Sul e Sudeste do Pard ATESTA, para fins de participacdo do processo licitatério acima identificado, que a
EMPreSa covvveeiviiiiiee e , realizou a visita técnica para conhecimento da infraestrutura
institucional que serd o local de concessao de uso de espaco publico destinado a exploracdo de espaco

reservado ao restaurante e a lanchonete para a Universidade Federal do Sul e Sudeste do Paréd - Campus
de Maraba.

Firmam este documento, as partes envolvidas.

Maraba, em de de 2017

Pela Entidade de Licitacdo Pela Empresa
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ANEXO IV
DECLARAGAO DE INEXISTENCIA DE FATO SUPERVENIENTE

(nome da empresa), inscrita (0} no CNP] sob 0 n.2 ., , com sede
................................... (Endereco completo), interessada(o) em participar da Licita(;éo n? _ , instaurada pela
Universidade Federal do Sul e Sudeste do Pard, declara, sob as penas da Lei, que néo existe fato impeditivo PARA
A CONTRATACAO DESTA REFERIDA EMPRESA JUNTO A ADMINISTRACAO PUBLICA, e que a mesma se obriga a

comunicar a supervemenua do mesmo, caso ocorra.

Por ser expressao da verdade, firmamos a presente.

Marabd/PA ,.......... de v, de 2017.

Representante legal
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ANEXO V
DECLARAGAO DE MENOR

Aempresa ......coeeevennnes ,inscritono CNPj n2 ............ , porintermédio de seu representante legal
o(a) 5r(@) .....oeen.e. ,portador(a) da Carteira de Identidade n? .............. edo CPFne....... , DECLARA, para fins do
disposto no inciso V do art. 27 da Lei n? 8.666, de 21 de junho de 1993, acrescido pela Lei n? 9.854, de 27 de
outubro de 1999, referente ao cumprimento do disposto no inciso XXXIi1 do art. 72 da Constituicdo Federal, que
nao emprega menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e nao emprega menor de
dezesseis anos.

Ressalva: emprega menor, a partir de quatorze anos, na condicdo de aprendiz (Caso haja).

Por ser expressao da verdade, firmamos a presente.

Marabd/PA ,.......... de e, de 2017.

Representante legal
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ANEXO VI
DECLARAGAO DE ME/EPP

DECLARO, sob as penas da lei, sem prejuizo das sancdes e multas previstas neste ato
convocatério, que a empresa (denominacéo da pessoa juridica), CNPJ
ne é microempresa ou empresa de pequeno porte, nos termos do enguadramento
previsto na Lei Complementar n? 123, de 14 de dezembro de 2006, cujos termos declaro conhecer na integra,
estando apta, portanto, a exercer o direito de preferéncia no procedimento licitatério n? , realizado pela
Universidade Federal do Sul e Sudeste do Para.

Por ser expressao da verdade, firmamos a presente.

Maraba - PA ,.......... o [T de 2017.

Representante legal
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ANEXO VII
MODELO DE DECLARAGAO DE ELABORAGAO INDEPENDENTE DE PROPOSTA

(TIMBRE DA EMPRESA)

[ IDENTIFICACAO COMPLETA DO REPRESENTANTE DA LICITANTE], como representante devidamente constitu[do
de [ IDENTIFICACAO COMPLETA DA LICITANTE] (doravante denominado [ LICITANTE]), para fins desta PREGAO
PRESENCIAL N© 24/2017, declara, sob as penas da lei, em especial o art. 299 do Cédigo Penal Brasileiro, que:

a) A proposta anexa foi elaborada de maneira independente [ pelo Licitante], e que o conteldo da proposta
anexa ndo foi, no todo ou em parte, direta ou indiretamente, informado a, discutido com ou recebido de qualquer
outro participante potencial ou de fato da PREGAO PRESENCIAL N¢ 24/2017, por qualquer meio ou por qualgquer
pessoa;

b) A intencdo de apresentar a proposta anexa nao foi informada, discutido com ou recebido de qualquer
outro participante potencial ou de fato da PREGAO PRESENCIAL N2 24/2017, por qualquer meio ou por qualguer
pessoa;

c) Nao tentou, por qualguer meio ou por qualquer pessoa, influir na decisao de qualquer outro participante
potencial ou de fato da PREGAO PRESENCIAL N2 24/2017, quanto a participar ou nao da referida licitacéo;
d) O conteldo da proposta anexa ndo sera, no todo ou em parte, direta ou indiretamente, comunicado a

ou discutido com qualquer outro participante potencial ou de fato da PREGAO PRESENCIAL N2 24/2017, antes da
adjudicacdo do objeto da referida licitacao;

e) O contelido da proposta anexa nao foi, no todo ou em parte, direta ou indiretamente, informado a,
discutido com ou recebido de qualquer integrante da Divisao de Compras e Servicos, antes da abertura oficial
das propostas; e

f) Estd plenamente ciente do teor e da extensdo desta declaracdo e que detém plenos poderes e
informacdes para firmé-la.

Local e Data.

(Assinatura do Representante legal da Licitante)
{Nome completo do Representante)
(CPF do Representante)
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ANEXO VIl
MODELO DE DECLARAGAO DE PLENO CUMPRIMENTO DOS REQUISITOS DE HABILITAGAO
(TIMBRE DA EMPRESA)

Ref.: Pregao Presencial n 24/2017
Processo: 23479.002398/2017-55

A BMPIESA. . v v it e ,inscritano CNPjsobo N2 . ... ... ... ....... , por
intermédio de seu representante legal o{a) Sr(@). . . ... . o , portador(a) da
Carteiradelidentidade N2........... ... . ... o edoCPFN2. ... ... , DECLARA,

sob as penalidades cabiveis, que cumpre todos os requisitos de habilitacdo exigidos no Edital, guanto as condicbes
de habilitacdo juridica, qualificacdo técnica, qualificacdo econdmico-financeira e regularidade fiscal, bem como
de que esta ciente e concorda com o disposto no Edital em referéncia.

Local e Data.

(Assinatura do Representante legal da Licitante)
(Nome completo do Representante)
(CPF do Representante)
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ANEXO IX
Modelo de Procuracao

PROCURAGAO
Por este instrumento particular, aempresa . . . ... ... .. (razdo social da empresa),
inscritano CNPjsob N2 . .. ... ... .. .. .. ... .. .. ... L COMSEde NA . ot e e
{endereco completo), Bairro .. .......... ... . ,Cidadede . ...... ... i ,
Estadodo............ .. ... .. .. ... ,COmMCEP .. , homeia como procurador{(a)
0(@) Sr@). . . . (nome do
Procurador), . .. oo it (nacionalidade, cidade de nascimento, profissao, estado
civil, etc.), portador (a) da cédula de identidade RGN2 ... .............. doEstadodo..................
. (Estado emissor do documento) e inscrito(a) no CPF/MFsob N2 . ............. ,residentena..............
.................. (endereco completo),Bairro.............................,Cidadede...........
.................. ,Estadodo.......................,comCEP...................... arepresenta-

la na licitacdo instaurada pela Divisdo de Compras e Servicos da Unifesspa, na modalidade PREGAO PRESENCIAL
N2 24/2017, na qualidade de REPRESENTANTE LEGAL, outorgando-lhe poderes para praticar todos os atos
pertinentes ao presente certame em nome da empresa supramencionada, bem como formular propostas, recorrer
e praticar todos os demais atos inerentes ao certame.

Local e Data.

(Firma Reconhecida em Cartério Competente do Outorgante)
(Razdo Social da Empresa)
{CNPj da Empresa)
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ANEXO X

Minuta do Contrato

CONTRATO N2 ........ /2017
(Processo N© 23479.002398/2017-55)
PREGAO PRESENCIAL n2 24/2017

TERMO DE CONTRATO DE CESSAO DE USO, A TITULO
ONEROSO, DE AREA DE IMOVEL Ne ... /2017, QUE
FAZEM ENTRE S| A UNIAO, POR INTERMEDIO DA
UNIVERSIDADE FEDERAL DO SUL E SUDESTE DO PARA -
UNIFESSPA E A EMPRESA

A UNIVERSIDADE FEDERAL DO SUL E SUDESTE DO PARA - Unifesspa, Autarquia Federal de Ensino
Superior vinculada ao Ministério da Educacdo e do Desporto, sediada no Campus Universitério, a
Folha 31, Quadra 7, Lote Especial, s/n, Bairro Nova Maraba, CEP 68501-970, Cidade de Marab3,
Estado do Pard, inscrita no CNPJ sob o n? 18.657.063/0001-80, neste ato representado(a) pelo
Magnifico Reitor, Prof. Dr. MAURILIO DE ABREU MONTEIRO, designado Decreto de 15 de setembro de
2016, publicado no DOU, na pg. 1, Secdo n® 2, em 16 de setembro de 2016, portador do CPF n°.185
819 432-68, e Cl n°. 1523205, adiante denominada, simplesmente, CEDENTE, e a{o} XXXX {(nome
completo, em caixa alta e em negrito), inscrita(o) no CNP} sob o n2 XXXX, com sede na XXXX
(endereco completo, com CEP), neste ato representada pelo seu XXXX (nome da funcao detida)}, o(a)
Senhor (a) XXXX, portador{a]) da cédula de identidade n? XXXX {(ndmero e 6rgao emissor) e inscrito{a)
no Cadastro de Pessoas Fisicas do Ministério da Fazenda-CPF/MF sob o n? XXXX, adiante denominada,
simplesmente, CESSIONARIA, tendo em vista o que consta do Processo n2 XXXX, resolvem celebrar o
presente Contrato, mediante as cldusulas e as condi¢des seguintes:

1. CLAUSULA PRIMEIRA - DA LEGISLAGAO APLICAVEL

1.1. O presente Contrato sera regido pelas leis n® 8.666/1993 e 9.636/1998, pelo Decreto-lei n®
9.760/1946 e pelo Decreto n? 3.725/2001.

2. CLAUSULA SEGUNDA - DA VINCULAGAO A(0) XXXX

2.1 - Este Contrato guarda inteira conformidade com o(a) Edital e anexos do PREGAO PRESENCIAL n®
24/2017 - do(a) qual é parte integrante - e se vincula, ainda, ainda, a Proposta da{o) CESSIONARIA(O).

3. CLAUSULA TERCEIRA - DO OBJETO

3.1. O objeto deste Contrato € a CONCESSAO DE USO DE ESPACO PUBLICO DESTINADO A EXPLORACAO DE
AMBIENTE RESERVADO AO RESTAURANTE E A LANCHONETE DAS UNIDADES |, Il E Il DA UNIVERSIDADE FEDERAL
DO SUL E SUDESTE DO PARA, CAMPUS DE MARABA, em conformidade com as especificacdes constantes do
Termo de Referéncia, documento Anexo do Edital.

4, CLAUSULA QUARTA - DAS CONDICOES ESPECIAIS DA CESSAO DE USO

4.1. A presente cessdo de uso obedecerd as condicdes especiais adiante elencadas:

4.1.1 - vedacdo de condutas e atividades consideradas lesivas ao meio ambiente;

4.1.2 - cumprimento das normas relacionadas com o funcionamento da atividade vinculada ao
objeto da cessao de uso e com a utilizacao do imdvel;

4.1.3 - compatibilidade do horario de funcionamento da referida atividade com o da
UNIVERSIDADE FEDERAL DO SUL E SUDESTE DO PARA - UNIFESSPA;
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4.1.4 - exercicio da citada atividade sem prejudicar a atividade-fim ou o funcionamento do
nominado Orgao;

4.1.5 - aprovacio prévia da CEDENTE, através do nominado Orgao, para a realizacdo de
qualquer obra de adequacédo ao espaco fisico a ser utilizado pela(o) CESSIONARIA(O);

4.1.6 - precariedade da cessao, que podera ser revogada a qualquer tempo, havendo interesse
do servico publico, independentemente de indenizacao;

4.1.8 - fiscalizacdo periddica por parte da CEDENTE;

4.1.9 - vedacao de ocorréncia de cessao, locacdo ou utilizacdo do imével para fim diverso do
previsto na Cldusula Terceira deste Contrato;

4.1.10 - reversdo da area constituinte da presente cessdo de uso, ao término da vigéncia deste
Contrato, independentemente de ato especial;

4.1.11- restituicdo da ora cedida area do imével, em perfeito estado de conservacéo.

5. CLAUSULA QUINTA - DAS OBRIGAGOES DA CEDENTE
5.1. A CEDENTE obriga-se a:

5.1.1 - ceder a mencionada &rea do imével a(o) CESSIONARIA(O), para a finalidade indicada na
Clausula Terceira deste Contrato; ]

5.1.2 - permitir o acesso dos empregados da({o) CESSIONARIA(O) as suas dependéncia, para o
exercicio de suas atividades laborais;

5.1.3 - facilitar a atuacao das autoridades fazendarias, sanitarias ou trabalhistas que venham
a fiscalizar as obrigacbes legais da{o) CESSIONARIA(O);

6. CLAUSULA SEXTA - DAS OBRIGAGOES DA(O) CESSIONARIA(O)
6.1. A(O) CESSIONARIA(O) obriga-se a:

6.1.1 - utilizar a area cedida, exclusivamente, na finalidade definida na Clausula Terceira deste
Contrato;

6.1.2 - pagar, regularmente, os valores mensais fixados a titulo de retribuicdo pela cessao de
uso objeto deste Contrato;

6.1.3 - obter licencas, alvaras, autorizacdes etc, junto as autoridades competentes, necessérias
ao funcionamento da atividade de apoio a que a presente cessao de uso se destina;

6.1.4 - disponibilizar o espaco cedido, para atendimento dos usuérios, com funcionamento de
acordo com os prazos e horarios dispostos no termo de referéncia;

6.1.5 - cumprir as obrigacbes legais relativas a encargos fiscais, trabalhistas, sociais,
previdencidrios, civis e comerciais que incidam sobre a atividade de apoio vinculada a
mencionada cessao de uso, eximindo a CEDENTE de quaisquer dessas responsabilidades;

6.1.6 — nao se utilizar de menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre ou
de menor de dezesseis anos em qualquer trabalho, salvo na condicao de aprendiz, a partir de
quatorze anos {Lei n? 9.854/1999, regulamentada pelo Decreto n? 4.358/2002);

6.1.7 — manter durante toda a vigéncia do Contrato, em compatibilidade com as obrigacdes
assumidas, todas as condicbes de habilitacéo e qualificacdo exigidas para definicdo do seu
nome como beneficidria da indicada cessao de uso do bem;

6.1.8 — cumprir as disposicdes dos regulamentos internos da UNIVERSIDADE FEDERAL DO SUL E
SUDESTE DO PARA - UNIFESSPA;

6.1.9 - ndo usar o nome da UNIVERSIDADE FEDERAL DO SUL E SUDESTE DO PARA - UNIFESSPA
para aquisicao de bens, assim como para contratar servicos;

6.1.10 - arcar com a responsabilidade civil por todos e quaisquer danos materiais e morais
causados, dolosa ou culposamente, a CEDENTE ou a terceiros, por acdo ou omissdo de seus
empregados, trabalhadores, prepostos ou representantes;

6.1.11 - manter as instalacbes da area cedida em perfeito estado de conservacéo;
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6.1.12 - permitir que a CEDENTE realize as acbes de fiscalizacao da execucao do Contrato,
acolhendo as observacgfes e exigéncias que por ela venham a ser feitas;

6.1.13 - ndo transferir a terceiros, por qualquer forma, nem mesmo parcialmente, as obrigacdes
assumidas.

6.1.14 - Atender a todas as disposicbes previstas em contrato e no Edital.

7. CLAUSULA SETIMA - DA VIGENCIA
7.1. Este Contrato terd vigéncia de 12 (doze) meses, contado da data da sua assinatura.

7.2. O indicado prazo poderd ser prorrogado, a critério das partes, por igual periodo ou inferior, até
o limite de 60 (sessenta) meses, através de correspondentes Termos aditivos ao Contrato.

8. CLAUSULA OITAVA - DO VALOR

8.1 O valor mensal da retribuicéo pelo uso da area objeto da cessao ora formalizada é de R$ 2.439,93
(dois mil quatrocentos e trinta e nove reais e noventa e trés centavos), a corresponder, em termos de
ano, ao total de R$ 29.279,16 (vinte e nove mil duzentos e setenta e nove reais e dezesseis centavos).

9. CLAUSULA NONA - DO REAJUSTE

9.1. O valor da mencionada retribuicdo mensal serd atualizado, anualmente, a partir do decurso dos
primeiros 12 {(doze) meses de sua vigéncia, pela variagao apurada do IGP-M/FGV, no periodo
considerado;

10. CLAUSULA DECIMA - DO PAGAMENTO

10.1. O pagamento dos valores da retribuicdo pecuniaria indicada na Clausula Oitava, de
responsabilidade da(o) CESSIONARIA(O), deverd ocorrer até o 52 dia do més subsequente ao que a
obrigacao se referir.

10.3. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, o valor devido seré acrescido de encargos
moratdérios proporcionais aos dias de atraso, apurados desde a data limite prevista para o pagamento
até a data do efetivo pagamento, a taxa de 6% (seis por cento) ao ano, aplicando-se a seguinte
férmula:

EM=I1xNXVP

EM = Encargos Moratérios a serem acrescidos ao valor originariamente devido

| = indice de atualizac&o financeira, calculado segundo a férmula:

(6 /100)

365

N = NUmero de dias entre a data limite prevista para o pagamento e a data do efetivo pagamento

VP = Valor da Parcela em atraso

11. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DA FISCALIZAGAO

11.1. A CEDENTE, através de servidor designado, acompanhara e fiscalizaré a execucao do presente
Contrato, na conformidade do disposto no art. 67, § 19, da Lei n® 8.666/1993.

11.2. O representante da Administracdo anotard, em registro préoprio, todas as ocorréncias
relacionadas com a execugao deste Contrato, determinando o que for necessario a regularizacao de
eventuais falhas ou irregularidades.

11.3. As decisbes e providéncias gue ultrapassarem a competéncia daguele representante deverdo
ser solicitadas a seus superiores, em tempo habil, para a adocao das medidas convenientes.
12. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — DAS INFRACOES E DAS SANCOES ADMINISTATIVAS

12.1. As sancdes relacionadas a execucdo do contrato sdo aquelas previstas no Termo de Referéncia,
anexo do Edital.

Folha 31 Quadra 07 Lote 100, Nova Marabé, CEP 68.507-590, Maraba-PA
Fone: (94) 2101-7178 / 7149 | E-mail: licitacao@unifesspa.edu.br

Pagina | 41


mailto:dcs@unifesspa.edu.br

SERVICO PUBLICO FEDERAL
UNIVERSIDADE FEDERAL DO SUL E SUDESTE DO PARA
DIVISAO DE COMPRAS E SERVICOS

13. CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DA RESCISAO CONTRATUAL

13.1. Considerar-se-a rescindido o presente Contrato, independentemente de ato especial,
retornando a drea do imdével a CEDENTE, sem direito da{o) CESSIONARIA(O) a qualguer indenizacéo,
inclusive por benfeitorias realizadas, se:

13.1.1 - vier a ser dado a area cedida utilizacdo diversa da que a ela foi destinada nos termos
deste Contrato;

13.1.2 - houver inobservancia do prazo previsto no ato autorizativo da Cessao;

13.1.3 - ocorrer renUncia a cessdo ou se a(o) CESSIONARIA(A) deixar de exercer suas
atividades especificas ou, ainda, na hipétese de sua extincao, liquidacdo ou faléncia;

13.1.4 - houver, em qualquer época, necessidade de a CEDENTE dispor, para seu uso, da area
vinculada a este Contrato;

13.1.5 - ocorrer inadimplemento de cladusula contratual e/ou editalicia;
13.2. A rescisdo do Contrato podera ser determinada por ato unilateral e escrito da Administracédo,
nos casos enumerados nos incisos | a Xil e XVil do art. 78 da Lei n2 8.666/1993.
14. CLAUSULA DECIMA QUARTA - DAS MEDIDAS ACAUTELATORIAS
14.1. Em caso de risco iminente, a Administracdo PUblica poderd motivadamente adotar providéncias
acauteladoras sem a prévia manifestacdo do interessado.
15. CLAUSULA DECIMA QUINTA - DA PUBLICACAO

15.1. Serd providenciada, pela CEDENTE, a publicacdo, resumida, deste instrumento de contrato, no
Diario Oficial da Unido, no prazo de 20 (vinte) dias, contado do quinto dia Gtil do més seguinte ao da
sua assinatura, correndo as despesas por conta daquela.

16. CLAUSULA DECIMA SEXTA - DO FORO

16.1. O Foro para solucionar os litigios que decorrerem da execucdo deste Termo de Contrato seré o
da Justica Federal da 12 Regido, Subsecdo judicidria de Marabd, Estado do Pard, com renuncia a
gualquer outro, por mais privilegiado que seja.

E assim, por estarem de acordo, ajustadas e contratadas, apés lido e achado
conforme, as partes a seguir firmam o presente Contrato, em 3 (trés) vias, de igual teor e forma,
para um sé efeito, na presenca de 2 (duas) testemunhas, abaixo identificadas e assinadas.

Maraba, de de 2017.

Prof. Dr. Maurilio de Abreu Monteiro P/ CESSIONARIA
Reitor da Unifesspa
P/ CONTRATANTE

TESTEMUNHAS:
RG: RG:
CPF: CPF:
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